Dokiiman No FR-531

[k Yaym Tarihi | 07.05.2024

PROGRAM OZ DEGERLENDIRME

RAPORU FORMU Revizyon Tarihi

Revizyon No 00

Sayfa No 1/44

KARAMANOGLU MEHMETBEY UNIVERSITESI
UYGULAMALI BILIMLER FAKULTESI

GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI ANA BiLIM
DALI (TEZLI)

PROGRAM OZ DEGERLENDIRME RAPORU*

26/08/2025

* Akademik birimlerimiz, Program Oz Degerlendirme Raporu sablonu olarak kendi
alanlarinda Yiiksekégretim Kalite Kurulu (YOKAK) tarafindan taninmis herhangi bir
akreditasyon kurulusunun yazim kilavuzunu da kullanabi

Hazirlayan Kalite Sistem Onay1




Dokiiman No FR-531

[k Yaym Tarihi | 07.05.2024

PROGRAM OZ DEGERLENDIRME

RAPORU FORMU Revizyon Tarihi

Revizyon No 00

Sayfa No 2144
Icindekiler
A. Programa iligkin Genel BilgIlEr ............ccoeeureeieieee e 3
B. Degerlendirme OIGUHET ...........c.cceeieeeeeeeeeeeeeeee ettt 4
OLCUT 1: OGRENCILER ......ooiviieeeeeeeeee ettt 4
OLCUT 2: PROGRAM OGRETIM AMAGLARI ......ooviiiiieeeeceeeee e 7
OLCUT 3: PROGRAM CIKTILARI .....oouiiitiitiecie ittt 9
OLCUT 4: OGRETIM PLANL ...ttt 14
OLCUT 5: OGRETIM KADROSU ......coovieiiiieeeeeeeeee e, 23
OLCUT 6: YONETIM YAPISI ... 26
OLCUT 7: ALTYAP .ottt ettt ettt 27
OLCUT 8: KURUM DESTEGI VE PARASAL KAYNAKLAR ........cccoveveerenrerenne, 29
OLCUT 9: SUREKLI IYILESTIRME .....c.ocoviiiieeeeeeeeeeeeeeee e, 410
OLCUT 10: PROGRAMA OZGU OLCUTLER.......ccoiiiiieiieiiece e 30
EK I: PROGRAMA ILISKIN EK BILGILER .......ccoviiiiiieicciecece e, 30
I L= o P L= o= L= R RPRRSRP 30
S == [ 1] = 31

A. Programa iligskin Genel Bilgiler

1. iletisim Bilgileri

iletisim Kurulacak Kisi: Doc. Dr. Kiibra AKTAS (Bélim Baskani)

Adres . Karamanoglu Mehmetbey Universitesi, Uygulamali Bilimler Fakdltesi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimu, Yunus Emre Yerleskesi, KARAMAN

is Tel : 90 (338) 226 20 00 (5443)

Faks : -

E-Posta: kubraaktas@kmu.edu.tr

2. Program Bilgileri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ylksek lisans programinin amaci; Yuksek lisans dizeyinde
edinilen bilgi ve becerileri derinlestirerek ogrencilerin gastronomiye bilimsel, kulturel ve
sanatsal bir bakis agisiyla yaklasmalarini saglamak, alanla ilgili akademik c¢alismalar
yapabilecek, 6zgln projeler gelistirebilecek ve sektére yon verebilecek bilim uzmanlari
yetistirmektir. Bu program, Ogrencilerin arastirma, analiz, elestirel dusunme ve
disiplinlerarasi yaklasimlar gelistirme yetilerini artirmayir hedeflerken ayni zamanda
surdurulebilirlik, yerel mutfaklarin korunmasi, inovasyon ve gastronomi turizmi gibi gtincel
konulara katki sunabilecek lider bireyler yetistirmeyi amaclar.

3. Programin Turu
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda Orgln egitim veren Yiiksek Lisans programidir.
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4. Universite Hakkinda

Tarkiye’nin en geng ve dinamik yluksekogretim kurumlarindan olan Karamanoglu
Mehmetbey Universitesi, altyapisi, giigli akademik kadrosu, bilimsel performansi, ar-ge
calismalari, kaliteli egitim-6gretim faaliyetleri ve sosyal-kilttrel-sportif alanlardaki canliligi
ile kisa surede bir dinya Universitesi haline gelmigstir. Uluslararasi kuruluslar tarafindan
birgok akademisyeni ‘Dinyanin En Etkili Bilim insanlari’ arasinda gosterilen Karamanoglu
Mehmetbey Universitesi, mazisinden aldigi giigle kuruldugu 2007 yilindan bu yana bilim
camiasina dnemli katkilar vermektedir. Ogrencilerin hayallerini gercege donustirdigl
Karamanoglu Mehmetbey Universitesi, bilimsel arastirma ve yayin agisindan Glkemizin
onde gelen yluksekogretim kurumlari arasinda yer almayi basarmistir. Uluslararasi indeksli
dergilerde 2 bine yakin yayin, yaklasik 1.500 arastirma ve onlarca TUBITAK projesi, ulusal
ve uluslararasi binlerce bildiri ve makale ile Anadolu’da yildizi her gegen gin daha da
parlayan universite, son teknolojiye sahip laboratuvarlari ile de ileri dizeyde analiz ve ar-ge
calismalarina ev sahipligi yapmaktadir. Universite-sanayi is birligini dogrudan etkileyen
projelerle bagrindan dogdugu sehre ve llkemize katma deger saglayan KMU, sanayinin
ihtiyac duydugu niteliklere sahip, uygulama ve beceri yetkinligi yuksek insan gucinu
yetistirmekte oncu bir rol Ustlenmektedir. Alaninda bdlgesel kalkinma Universitesi olarak
kabul edilen Karamanoglu Mehmetbey Universitesi bu alanda tescillenen az sayidaki
Universite arasinda yer almistir. Uluslararasi deneyime sahip akademisyenleriyle bilgiyi
ureten ve degere donustlren Universite, Ulkemizin her alanda gelismesine guglu bir katki
vermektedir. Modern ve konforlu KYK vyurtlariyla barinma sorununun yasanmadigi
Karaman, tarihi mekanlari, dogal guzellikleri ve sosyal imkanlari ile égrenci sehri olma
yolunda hizla ilerlemektedir. Ulasimda kavsak konumunda olan kent, Yliksek Hizli Trenin
faaliyete gegmesiyle istanbul, Eskisehir, Ankara ve Konya'ya daha hizli ve giivenli seyahat
imkanina kavusmustur. Antalya ve Kapadokya gibi Ulkemizin gézde turizm merkezlerine
yakin olmasi dolayisiyla da dnemli bir cazibe merkezidir. Sehriyle igi ice olarak, bilim, kultlr
ve hosgoru ikliminde oOgrencilerini en iyi sekilde yetistiren Karamanoglu Mehmetbey
Universitesi uluslararasi standartlardaki kitliphanesi, spor tesisleri, etkinlik alanlari ve
konferans salonlariyla dgrencilerine genis imkanlar sunmaktadir. Ogrenci topluluklarinin
calismalarina tam destek verilerek onlarin egitim-ogretim diginda kalan zamanlarini iyi
degerlendirerek sosyal, klltirel, sanatsal, sportif ve akademik gelisimlerine katkida
bulunmaktadir. Karamanoglu Mehmetbey Universitesi, diinya capinda ses getiren bilimsel
calismalari, projeleri, donanimli 6grencileri, sampiyon milli sporculari ve gugli akademik
kadrosuyla gelecege 1sik tutmaktadir.

5. Fakulte/Yuksekokul Hakkinda

Uygulamali Bilimler Fakultesi, Uygulamali Bilimler Yuksekokulu olarak 2017 yilinda
kurulmustur. Fakultemiz bunyesinde, 2018 — 2019 egitim ogretim yili guz yariyilinda,
Rekreasyon Yonetimi, Uluslararasi Ticaret ve Lojistik Yonetimi ile Bankacilik ve Sigortacilik
bolimleri; 2019-2020 glz yariyilinda ise Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ve Yeni Medya
bolimleri; 2021-2022 egitim 6gretim yili guz yariyilinda Turizm Rehberligi bélimua egitim
ogretime baslamigtir. Lisans egitiminden lisansustl egitime, cesitli akademik uzmanlik
alanlarina kadar temelden zirveye agsama agsama ogrencilerimiz teorik altyapinin Uzerine
uygulamayla olgunlasarak 6grenim gorme imkanina sahiptir. Faklltemiz Rekreasyon
Yonetimi ve Turizm Rehberligi Bolumlerinin dersleri Karaman’in Ermenek ilgesinde
yapilmaktadir. Rekreasyon YoOnetimi Bolumu ve Turizm Rehberligi Bolumleri Ermenek
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Meslek Yuksekokulu derslikleri ve laboratuvarlarinda derslerini yuratmektedir. Yeni Medya
Bolumumuz bunyesinde gorsel ve isitsel kayit studyosu kurulma asamasindadir.
Ogrencilerimiz burada teorik bilginin 6tesinde bol bol pratik imkanina kavusacaktir.
Gastronomi Bolumumuzun uygulamali dersleri icin yoresel yemeklerin de hazirlandigi bir
mutfak bulunmaktadir. Bu mutfagimizdan gelecegin unlu sefleri yetismektedirler.

6. Programin Kisa Tarihcesi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dali, 2020 bahar yariyillinda egitim 6gretim
hayatina baglamigtir. Bélimde 2023 yili itibariyle 1 Profesoér, 1 Doktor Ogretim Uyesi, 1
Docent, 1 Ogretim Gorevlisi, 1 Ogretim Gdrevlisi Doktor ve 1 Arastirma Goérevlisi istihdam
edilmektedir.

7. Onceki Yetersizliklerin Giderilmesi Yoniinde Alinan Onlemler

Programimizda heniiz akran degerlendirmesi yapilmamistir.  Universitemiz ¢
Degerlendirme Takimi tarafindan Programimiz degerlendiriimis ve Takim'in 06.12.2024
tarihli raporuna istinaden Program Egitim Ogretim Faaliyetleri Geri Bildirim ve lyilestirme
Raporu hazirlanarak 06.30.2024 tarihinde Dekanlik Makamina sunulmustur. Ayrica
Program Ogrenci Komisyonu tarafindan 01.11.2024 tarihli toplanti raporu Program Kalite
Komisyonuna iletiimis ve Program Komisyonlarinda degerlendirilmistir.  Ayrica
Programimiza sunulan &égrenci dilekgeleri ve talep yazilari cevaplanmistir. Tum bunlar
neticesinde, Program Egitim Ogretim Faaliyetleri Geri Bildirim ve lyilestirme Raporu
Rapor’'unun 1-11. sayfalarinda da belirtildigi Gzere alinan 6nlemler ve yapilan iyilestirmeler
asagida gosterilmistir:

Onlemler ve lyilestirmeler:

- Programda olusturulan amaclari ve 6grenme c¢iktilari (kazanimlari) bu ¢iktilarin
TYYC (Turkiye YUksekogretim Yeterlilikler Cercevesi) ile uyumu belirtiimis, yeterlilik-
ders-6gretim yontemi matrisleri belirlenmesi konusunda mevcut durumun korunmasi
ve daha iyiye ulasiimasi icin mevcut durumun desteklenmesi yonunde calismalari
surdurulmesi yonunde g¢aligmalar baslatilmistir.

- Programlarinin tasarlanmasi, yudrutulmesi, degerlendiriimesi ve guncellenmesi
konularinda daha c¢ok dig paydas katilimin saglanmasi ile ilgili ¢alismalar
baslatilmigtir.

- Program icin yilik 6z degerlendirme raporlarinin periyodik olarak duzenlenmesi
yonunde galisma baslatiimistir.

B. Degerlendirme Olcutleri

OLCUT 1: OGRENCILER
1.1 Ogrenci Kabulleri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Tezli Yiiksek Lisans Programmna 6grenci kabuliinde “Yiiksek
Ogretim Kurulu Lisansiisti Egitim ve Ogretim Yonetmeligi®, “Karamanoglu Mehmetbey
Universitesi Lisansiistii Egitim-Ogretim ve Sinav Yonetmeligi” hiikiimleri esas alinmaktadir. Bu
yonetmeliklerin linkleri asagida verilmistir. Yiiksek Ogretim Kurulu Lisansiistii Egitim ve Ogretim

Y onetmeligi
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https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=21510&MevzuatTur=7&MevzuatTertip=5
Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Lisansiistii Egitim-Ogretim ve Smav Y6netmeligi
https://kmu.edu.tr/mevzuat/bilgi/1085/karamanoglu-mehmetbey-universitesi-lisansustu-
egitimogretim-ve-sinav-yonetmeligi
Bu kapsamda Tezli Yiiksek Lisans Programina 6grenci kabulii icin Oncelikle adaylarin lisans
derecesine sahip olmalar1 alim ilaninda belirtilen siireler i¢inde Sosyal Bilimler Enstitiisii’'ne
basvurmalar1 gerekmektedir. Bu sartlar1 tasiyan ve basvuruyu siireler i¢cinde ve eksiksiz tamamlayan
adaylar, yazili bilim smavina almacaklardir.

Tablo 1.1 Yuksek Lisans Ogrencilerinin Giris Derecelerine lliskin Bilgi

Akademik Tezli Yiksek Lisans

Yir* Bilimsel Hazirlik | Kayit Olan Ayrilan
2024-2025 0 5 0
2023-2024 0 10 0
2022-2023 0 9 1
2021-2022 0 17 3
2020-2021 0 19 2

jcinde bulunulan yil dahil, son bes yil igin veriniz.

Program Ciktilari

1. Gastronomi alanindaki ileri dizey teorik ve uygulamali bilgileri analiz edebilme ve
degerlendirebilme becerisi.

2. Bilimsel arastirma yontem ve tekniklerini kullanarak 6zgun akademik c¢aligmalar
yuratebilme yeterliligi.

3. Kiultarel, tarihsel ve sanatsal agidan yerel ve kiresel mutfak kalttrlerini kargilastirmali
olarak analiz edebilme.

4. Yenilikci, surdurulebilir ve etik temelli projeler gelistirebilme becerisi.

5. Gida guvenligi, hijyen, kalite kontrol ve strdtrulebilirlik konularinda bilingli ve sorumlu
kararlar alabilme.

6. Gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda liderlik yapabilme ve etkili iletisim kurabilme
yetkinligi.

7. Disiplinlerarasi bakis agisiyla gastronomiyi farkli alanlarla iliskilendirerek
degerlendirebilme.

8. Akademik ve sektorel gelismeleri takip ederek yasam boyu o6grenme surecini
surdurebilme becerisi.

1.2 Yatay ve Dikey Gegisler, Cift Anadal ve Ders Sayma

05.08.2021 tarihli Resmi Gazete’de yaymlanan 31559 sayili Karamanoglu Mehmetbey Universitesi
Lisansiistii Egitim-Ogretim ve Smav Ydnetmeligi'nde yer alan maddelere gore yatay gegis, 6grenci
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degisimi, 6zel 0grenci alimi, programlar arasi ge¢is ve bu kurumlardan alinan derslerin intibak
edilmesi ile ilgili yiikiimliliikler uygulanmaktadir.
Yatay Gecis Imkanlar

e Tezli yiiksek lisans programlar1 arasinda yatay gecis, Yiiksekogretim Kurulu’nun ve
Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Lisansiistii Egitim-Ogretim Yénetmeligi’nin
ilgili hukimleri gergevesinde mimkund(ir.

o Ogrenciler, baska bir iiniversitenin benzer tezli yiiksek lisans programmdan veya KMU
blnyesindeki diger tezli yiiksek lisans programlarindan belirli sartlar1 saglamalari halinde
yatay gecis yapabilmektedir.

e Bagvurular, 6grenci kontenjani ve Enstiti Yonetim Kurulu kararlar1 dogrultusunda
degerlendirilir.

Dikey Gegis Olanaklar

e Dikey gecis, lisans diizeyinden dogrudan tezli yiiksek lisans programina gecis anlamina
gelmemektedir. Ancak mezuniyet sonrasinda, lisans egitimini tamamlayan adaylarin,
programin ilan edilen kosullarini yerine getirmeleri halinde bagvuru yapmalari miimkiindiir.

e Tezsiz ylksek lisans 6grencileri, gerekli sartlar1 sagladiklarinda bagvuruda bulunarak tezli
yiiksek lisans programlarina gecis yapabilmektedir. Bu durumda alinmis olan derslerin
icerik ve kredileri, ilgili enstitii kurullar1 tarafindan degerlendirilerek muafiyet kapsamina
almabilir.

Cift Anadal Uygulamalan

e Lisans diizeyinde uygulanan “Cift Anadal Programi1 (CAP)” tezli yiiksek lisans diizeyinde
bulunmamaktadir.

e Ancak 6grenciler, kendi programlari disinda diger anabilim dallarindan ders segebilmektedir.
Bu durum, disiplinler aras1 yaklasimi desteklemekte ve 6grencilerin farkli alanlarda bilgi
birikimi kazanmalarina imkan saglamaktadir.

Ders Sayma ve Muafiyet

o Ogrencilerin daha dnce kayitl olduklar: lisansiistii programlardan basarili olduklar1 dersler,
icerik ve kredi esdegerligi goOzetilerek  “ders sayma/muafiyet” kapsaminda
degerlendirilebilmektedir.

e Muafiyet islemleri, 6grencinin resmi talebi iizerine ilgili anabilim dali baskanliginin goriisi
ve Enstitli Yonetim Kurulu karari ile yiirtirliige girer.

e Boylelikle 6grencilerin akademik ilerlemesi hizlandirilmakta, tekrar eden ders yiikii
azaltilmakta ve 6grenme stirekliligi desteklenmektedir.

Tablo 1.2 Yatay Gegis, Dikey Gegis ve Cift Anadal Bilgileri

Tezli Yuksek Lisans
Bilimsel
. . | Yatay Gegis
Akademik Y1l Hazirlik
Yapan Ortak Diploma Degisim
i ) programindan . ) i )
Ogrenci . | Ogrenci Sayis1 | Ogrenci Sayis1
Alman Ogrenci
Sayist
Sayist

2024-2025 0 0 0 0
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2023-2024 0 0 0 0
2022-2023 0 0 0 0
2021-2022 0 0 0 0
2020-2021 0 0 0 0

Yjginde bulunulan yil dahil, son bes yil igin veriniz.
2Sayilar ilgili akademik yilda gegis yapmis ya da ¢ift anadala baslamis olan 6grenci sayilaridir.

1.3 Ogrenci Degisimi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Tezli Yiiksek Lisans Programi’nda 6grenci degisimi, Karamanoglu
Mehmetbey Universitesi’nin ulusal ve uluslararas1 is birlikleri cergevesinde yiiriitiilmektedir.
Universite, basta Erasmus+ Ogrenci Ogrenim ve Staj Hareketliligi, Mevlana Degisim Programi ve
Farabi Degisim Programi olmak tizere farkli degisim imkanlarmi 6grencilerine sunmaktadir. Bu
kapsamda, program 6grencileri yurt i¢i ve yurt disindaki yliksekdgretim kurumlarinda belirli siirelerle
ders alabilmekte, proje gelistirebilmekte ve akademik etkilesimde bulunabilmektedir.

Tezli yiiksek lisans programlarinin siiresinin gorece kisa olmasi, 6grenci degisimine katilim oranlarini
simirlayabilmektedir. Bununla birlikte, program 6grencilerinin Erasmus+ kapsaminda 6zellikle kisa
dénemli 6grenim hareketlilikleri ve staj imkanlarindan yararlanmasi miimkiindiir. Ayrica ulusal
diizeyde Farabi Programu ile Tiirkiye’deki diger tiniversitelerin benzer anabilim dallarinda ders alma
imkan1 saglanmaktadir.

Ogrenci degisim siirecleri, akademik taninma ilkesine dayalidir. Ogrencilerin baska bir
yiliksekogretim kurumunda basarili olduklar1 dersler, igerik ve kredi esdegerligi dikkate alinarak
Enstitii Yonetim Kurulu tarafindan taninmakta ve program miifredatma dahil edilmektedir.
Boylelikle 6grencilerin egitim siirekliligi giivence altina alinmaktadir.

Program, 6grenci degisimi araciliiyla 6grencilerine yalnizca akademik deneyim kazandirmay1 degil,
ayni zamanda farkli kiiltiirleri tanima, dil becerilerini gelistirme, sosyal uyum ve mesleki ag kurma
firsatlarin1 da saglamay1 amaglamaktadir. Ana bilim dali diizeyinde Erasmus+ Ogrenci Ogrenim ve
Staj Hareketliligi, Mevlana Degisim Programi ve Farabi Degisim Programi olmak Uzere hali hazirda
bir anlagma bulunmamaktadir.

1.4. Danismanlik ve izleme

05.08.2021 tarihli Resmi Gazete’de yaymlanan 31559 sayili Karamanoglu Mehmetbey Universitesi
Lisansiistii Egitim-Ogretim ve Sinav Yonetmeligi'nde yer alan 21. madde gére danigman atanmasi
ve danigmanlik gérevinin yiiriitiilmesi yapilmaktadir. Danigman, yiiksek lisans programlarinda en geg
birinci yartyilin sonuna, doktora/sanatta yeterlik programinda ise en geg ikinci yariyilin sonuna kadar
atanir. Danigman; EYK tarafindan atandigi tarihten itibaren her yariyil ve yaz doneminde, danigmani
oldugu 6grenciler i¢in tiim diger akademik ve idari yiik ve gorevlerine ek olarak uzmanlik alan dersi
acar. Danisman, EABDK/EASDK ’nin 6nerisi ve EYK nin onay1yla Universite kadrosundaki 6gretim
iiyeleri arasindan atanir. Danigman atanincaya kadar EABD/EASD baskani danismanlik gorevini
yuratir.  Universitede belirlenen niteliklere sahip ogretim iiyesi bulunmamas1 halinde
EABDK/EASDK’nin 6nerisi ve EYK’nin onayiyla baska bir yiiksekdgretim kurumundan 6gretim
iyesi danisman olarak secilebilir. Tez ¢calismasinin niteliginin birden ¢ok tez danigmani gerektirdigi
durumlarda atanacak ikinci tez danismani, Universite kadrosu disindan da en az doktora derecesine
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sahip kisilerden olabilir. Lisansiistii program kontenjanlari, YOK tarafindan belirlenen lisansiistii
programlarda gorev alabilecek 0gretim iiyesi sayist ve mevcut 6gretim liyesi basma diisen 6grenci
sayis1 dikkate alinarak tezli yiiksek lisans ve doktora programlari i¢in 6gretim tiyesi bagina diisen tez
danismanlig1 en fazla 14, tezsiz yiiksek lisans programlari i¢in ise tezli yiiksek lisans ve doktora
programlar1 hari¢ en fazla 16 dgrenci diisecek sekilde belirlenir. Ancak YOK ile yapilan protokol
dahilinde ve Universite-sanayi is birligi cercevesinde yiiriitiilen lisansiistii programlar icin bu
kontenjan %50’ye kadar artirilabilir. Bir 6grenciye tez ig¢in birden ¢ok danisman atanmasi
durumunda, iki adet ortak danigmanligi olan 6gretim iiyesi, bir adet danigmanliga sahip sayilir.
Danisman, 6grencisinin derslerini ve tezini denetlemek ve enstitiiyle ilgili her tiirlii resmi iglemlerini
zamaninda yapmak zorundadir. Danismanlik gorevinin yiiriitiilmediginin tespit edildigi durumlarda,
EABDK/EASDK’nin teklifi ve EYK’nin karariyla danisman degisikligi yapilabilir. Danismanlik
hizmetleri kapsaminda tez hazirlik siirecinde 6grenci i¢in faydali olabilecek Sosyal Bilimler Enstitiisii
internet sayfasinda (https://kmu.edu.tr/sbe) yer alan Tez Konusu Oneri Yazim Kilavuzu, Tez/Proje
Yazim ve Basim Kilavuzu, Savunma ve Tez Teslimine iligkin siirecler hakkinda bilgi verilmektedir.
Daha detayli bilgi i¢in 05.08.2021 tarih ve 31559 sayili Resmi Gazetede yer alan Karamanoglu
Mehmetbey Universitesi Lisansiistii Egitim-Ogretim ve Simnav Y&netmeligi'nde yer alan kabul ve
kayzt ile ilgili hususlara bakilabilir. https://kmu.edu.tr/mevzuat/bilgi/1085/karamanoglu-mehmetbey-
universitesi-lisansustu-egitimogretim-ve-sinav-yonetmeligi

Program 6gretim iiyelerinin ilgili yariyil i¢in toplam danigmanlik yaptiklar1 6grenci sayilar1 agagidaki
tabloda verilmistir.

Ogretim Uyesi Danismanlik Yaptigi Ogrenci
Sayisi

Prof. Dr. ismet KAYA

Dog. Dr. Kiibra AKTAS

Dr. Ogr. Uyesi Merve OZBAY

Dr. Ogr. Uyesi Ali SEN

Dog. Dr. Muhammet DOGAN

Dr. Ogr. Uyesi Abdiilkadir DILBER
Dog. Dr. Hacer LEVENT

Dr. Ogr. Uyesi Pinar YESILCIMEN
Dr. Ogr. Uyesi Serap INCEDAL IGRA
Dr. Ogr. Uyesi Abdullah BADEM

Dr. Ogr. Uyesi Sileyman GOKMEN

RIRRRRRREN R o

1.5 Basari Degerlendirmesi

05.08.2021 tarihli Resmi Gazete’de yaymlanan 31559 sayili Karamanoglu Mehmetbey Universitesi
Lisansiistii Egitim-Ogretim ve Smav Yonetmeligi’nde yer alan 16. ve 17. maddelerine gore smavlar
ve degerlendirme yapilmaktadir. Her ders i¢in en az bir ara smav ve yartyil sonu sinavi, gerekirse
biitiinleme sinavi yapilir. Ancak lisansiistii programlarda ders donemlerinin bitiminde, devam
kosulunu yerine getirmek sartiyla, tek dersi kalan 6grenciler i¢in yazili basvurmalar1 halinde her
yar1yll sonunda tek ders smavi hakki verilir. Sinav tarihi EYK tarafindan belirlenir. Ogrencinin
basarisi, donem i¢i ara smav notu ve yariyll sonu veya biitlinleme smavi notunun birlikte
degerlendirilmesiyle tespit edilir. Bagar1 puaninin hesaplanmasinda ara smav notunun %40°1, yariyil
sonu veya biitiinleme sinav notunun %60°1 alinir. Dénem i¢i ara sinav notu, en az biri ara sinav notu
olmak iizere ddevlere, uygulamalara, pratik ¢caligmalara verilen notlardan olusur. Son degerlendirme,

Hazirlayan Kalite Sistem Onay1
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o dersi alan tiim Ogrencilerin genel basar1 diizeyi de goz Oniine alinarak dersi veren Ggretim
elemaninca belirlenir.

Basar1 Notu A B C D E FX F
Katsay1 4,0 3,5 3,0 2,5 2,0 1,5 0,0
Yiizde Karsilig1 90-100 85-89 75-84 70-74 65-69 | 50-64 421¥e

Ayrica katsayiyla baglantisi olmayan ve not ortalamalarina katilmayan YT (yeterli), YZ (yetersiz) ve
DZ (devamsiz) kodlu degerlendirmeler de yapilabilir. YT ve YZ notlar, not ortalamalarma
katilmayan ders, uzmanlik alan dersi, seminer dersi, donem projesi ve tez ¢aligmalarinda basari
durumunun gosterilmesi i¢in kullanilir. DZ notu devam kosulunu saglamayan 6grencilere verilir ve
katsayr degeri F ile aynidir. Her yariyil sonunda 6grencinin basari durumu, yariyil agirhikli not
ortalamasi (ANO) ve genel agirlikli not ortalamasiyla (GANO) belirlenir. Bu amagla kaydolunan ve
not ortalamalarma katilan her dersin AKTS degeriyle o dersten alinan notun katsayisi carpilir.
Bulunan degerler toplaminin, bu derslerin toplam AKTS’sine boliinmesiyle bir not ortalamasi elde
edilir. Bu islem bir yariyil icinde alinan dersler igin yapilirsa ANO, 6grencinin kayith oldugu
programa devam ettigi siire i¢inde almnan tiim dersler icin yapilrsa GANO bulunur. GANO
hesaplanirken tekrar edilen ders bulunmasi halinde bu dersten alman en son not, bir ders yerine baska
bir dersin alinmas1 durumunda ise en son alinan dersin notu gegerli olur. Not ortalamalar1 virgiilden
sonra iki basamakli olarak gosterilir. Daha detayli bilgi i¢in 05.08.2021 tarih ve 31559 sayili Resmi
Gazetede yer alan Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Lisansiistii Egitim-Ogretim ve Smav
Yonetmeliginde yer alan kabul ve  kayit ile ilgili  hususlara  bakilabilir.
https://kmu.edu.tr/mevzuat/bilgi/1085/karamanoglu-mehmetbey-universitesi-lisansustu-
egitimogretim-ve-sinav-yonetmeligi

1.6 Ogrenci Memnuniyeti

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi’nde yilda bir kez 6grenci memnuniyeti anketi yapilarak,
ogrencilerimizin genel olarak memnuniyeti 6lgmektedir. Program o6grenci memnuniyeti heniiz
Olciilmemistir. 2026 yili i¢erisinde dl¢iilmesi planlanmaktadir.

1.7 Mezuniyet Kosullari

05.08.2021 tarihli Resmi Gazete’de yaymlanan 31559 sayili Karamanoglu Mehmetbey Universitesi
Lisansiistii Egitim-Ogretim ve Smav Yonetmeligi’nde yer alan 23. maddeye gore belirlenmektedir.
MADDE 23 (1)
Tezli yiiksek lisans programinin siiresi bilimsel hazirlikta gegen siire harig, kaydoldugu programa
iliskin derslerin verildigi donemden baglamak iizere, her donem i¢in kayit yaptirip yaptirmadigina
bakilmaksizin dort yariyil olup, program en ¢ok alt1 yariyilda tamamlanar.

)

Dort yariyll sonunda Ogretim planinda yer alan kredili derslerini ve seminer dersini basariyla
tamamlayamayan veya bu siire icerisinde Universitenin dngordiigii basar1 kosullarmy/dlgiitlerini
yerine getiremeyen; azami siireler icerisinde ise tez ¢calismasinda basarisiz olan veya tez savunmasina
girmeyen dgrencinin Universite ile ilisigi kesilir.

3)

Tezli ylksek lisans programinda ders donemi en az iki yariyildir. Ancak enstitiiye kayit yaptirmadan
once katilmig oldugu lisansiistii egitim programindan, 6zel Ogrenci olarak, bilimsel hazirlik

Hazirlayan Kalite Sistem Onay1
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programinda lisansiistii programa yonelik ders alan veya yatay gecis yoluyla gelen 6grenciler,
seminer dahil aldig1 tiim dersleri basariyla tamamlamak kosuluyla tez dnerisi verebilirler.

(4)

Bir yiiksek lisans 6grencisinin basarili sayilabilmesi i¢in, aldig1 tiim derslerden (YT), (D) veya bunun
tizerinde bir not almasi ve en az 2,50 GANO elde etmesi gerekir.

(5)

Ders doneminin basari ile tamamlanmasi durumunda tez konusu 6grenci ve danigmani tarafindan
birlikte belirlenir. Ilgili enstitiiniin tez yazim kurallarma gore hazirlanan tez Onerisi, danisman
onayindan sonra en ge¢ ikinci yartyilin sonuna kadar enstitiiye 6nerilmek tizere EABD bagkanligina
teslim edilir. Tez onerisi, EABDK ’nin karar1 olarak EABD bagkanlig: tarafindan enstitiiye gonderilir
ve EYK’nin onayiyla kesinlesir. Tez konusunun degistirilmesi i¢in de ayni yol izlenir. Tez Onerisi
kabul edilen 6grenciler, EYK’nin onay tarihinden itibaren tez ¢alismasma ve uzmanlik alan dersine
kay1t yaptirirlar.

(6)

Bir 6grencinin tezli yiliksek lisans programindan mezun olabilmesi i¢in dersler, seminer dersi,
uzmanlik alan dersi ve tez calismasindan en az 120 AKTS’yi tamamlamasi1 zorunludur.

Tablo 1.3 Ogrenci ve Mezun Sayilari

Akademik Y1I' | Tezli Mezun Sayilar

2024-2025 11
2023-2024 7
2022-2023 3

!i¢inde bulunulan y1l dahil, son bes y1l i¢in veriniz.

OLCUT 2: PROGRAM OGRETIM AMAGLARI

Program Ogretim Amaclari: Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Gastronomi ve mutfak
sanatlar1 Tezli Yiiksek Lisans Programi’nin temel amaci; yemek kilturd, beslenme, mutfak teknikleri
ve gastronomik trendler iizerine bilimsel bilgi iireterek, alaninda uzman, yaratict ve arastirmaci
profesyoneller yetistirmektir. Ayrica, akademik kariyer yapmak isteyen bireyler i¢in teorik ve
uygulamali bir temel saglar..

Olgme:

1. Programda yer alan derslerde Ogrencilerin basaris;; ara smavlar, Odevler, projeler,
laboratuvar/uygulama c¢alismalari, donem i¢i faaliyetleri ve yariyll sonu smavlart ile
Olctlmektedir.

2. Derslerin basar1 degerlendirmesinde Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Lisansiistii Egitim-
Ogretim ve Smav Yonetmeligi esas alinmakta olup, ders bazinda dlgme ydntemleri dgretim
elemanlar1 tarafindan donem basinda dgrencilere ilan edilmektedir.

3. Seminer dersinde Slgme, Ggrencinin arastirma konusunu literatiir taramasi, bilimsel sunum
yetenegi ve rapor hazirlama becerisi Uzerinden yapilir.

Hazirlayan Kalite Sistem Onay1
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4. Tez siirecinde O0lgme; 0grencinin literatlir analizi, yontem gelistirme, veri toplama ve analiz
becerileri ile tez yazimina iligkin ilerleme raporlar1 tizerinden gerceklestirilir.

Degerlendirme:

1. Ogrencilerin basar1 durumu, her ders icin mutlak degerlendirme esasina gore belirlenmekte ve
harf notu sistemi (AA, BA, BB, CB, CC, DC, DD, FD, FF, YT) kullanilmaktadir.

2. Bir 6grencinin basarili sayilabilmesi i¢in aldigi tiim derslerden (YT), (D) veya (izeri not almasi
ve Genel Agirlikli Not Ortalamasi (GANO) en az 2,50 olmas1 gerekmektedir.

3. Tez cgaligmasi, tez izleme komitesi tarafindan diizenli olarak izlenmekte ve 6grenci gelisimi
raporlarla degerlendirilmektedir.

4. Tez savunmasinda jiiri, 6grencinin ¢aligmasmi bilimsel igerik, yontemsel dogruluk, bulgularin
giivenilirligi ve alan literatiiriine katkis1 yoniinden degerlendirir.

5. Basarili bulunan 6grenciler, gerekli diizeltmeleri yaptiktan sonra tezlerini enstitiiye teslim eder
ve mezuniyet igin gerekli 120 AKTS’yi tamamlamis olmalari kosulu aranur.

2.1 Tanimlanan Program Ogretim Amaglari

Programimizin Ogretim Amaglar::

OA-1 Gastronomi alaninda ileri diizey teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip uzmanlar
yetistirmek.

OA-2 Bilimsel arastirma yapabilen, elestirel diisiinebilen ve disiplinleraras1 yaklagimlar
gelistirebilen bireyler kazandirmak

OA-3 Yaraticilik, yenilik¢ilik ve estetik anlayisa sahip, sektorde liderlik yapabilecek
profesyoneller yetistirmek.

OA-4 Gida giivenligi, hijyen, siirdiiriilebilirlik ve etik konularmnda bilingli ve sorumlu kararlar
alabilen mezunlar yetistirmek.

OA-5 Akademik kariyer yapmak isteyen dgrencileri, bilimsel yaym, proje gelistirme ve arastirma
yiiriitme konularinda yetkinlestirmek.

2.2 Kurum Ozgérevleriyle Tutarlilik

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Ozgorevleri:

Universitemiz 6grenmeyi ve arastirmayi bilen mesleki agidan donanmmli ve nitelikli bireyler
yetistirmeyi, evrensel bilgiler lireten bir kurum olmayi, ihtisaslagsma alanlarinda bolgesel ve ulusal
kalkinmaya yonelik ¢oziimler liretmeyi gérev edinmistir.

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi 6zgdrev ve uzgdriisiine
https://www.kmu.edu.tr/sayfa/16041/0zgorev-ve-uzgorus/tr adresinden erisilebilmektedir.

Sosyal Bilimler Enstituisii Ozgérevleri:

Enstitiimiiziin misyonu, Tirkiye’de evrensel bilgiye ve sosyal politikalara katkida bulunma
potansiyeline sahip yiiksek kaliteli aragtrma yapmak icin gerekli yeterlilikleri ve becerileri
saglayarak, sosyal bilimlerin degisik alanlarinda bilim ve uygulamaya katkida bulunacak bilim
insanlarm  yetistirmektir. ~ Ogrencilerimizin ~ kariyer  gelisimini  desteklemek  birincil
sorumlulugumuzdur.

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii misyon ve vizyonuna

Hazirlayan Kalite Sistem Onay1
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https://kmu.edu.tr/she/sayfa/17326/misyon-ve-vizyon/tr adresinden erisilebilmektedir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Bolumu Ozgérevleri:

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii’niin 6zgorevi; gastronomi alaninda bilimsel, kiiltiirel ve
sanatsal degerleri temel alan ¢agdas bir egitim-0gretim anlayisiyla, yaratici, yenilik¢i ve etik
degerlere bagli bireyler yetistirmektir. Boliim, geleneksel ve modern mutfak tekniklerini
harmanlayarak uygulama ve teori dengesini gozeten bir yaklasim sunmayi; gida gilivenligi,
strdiiriilebilirlik ve toplumsal sorumluluk bilinciyle hareket eden, ulusal ve uluslararas1 diizeyde
rekabet edebilecek bilgi ve beceriye sahip profesyoneller ile akademik alanda katki saglayacak
arastirmacilar yetistirmeyi amaglamaktadir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliimii Uzgoriisii:

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii’niin uzgoriisii; ulusal ve uluslararasi diizeyde taninan,
alaninda Oncii, yenilik¢i ve siirdiiriilebilir gastronomi anlayisini benimseyen bir egitim ve arastirma
merkezi olmaktir. Kiiltlirel miras1 koruyarak modern mutfak uygulamalarmi gelistiren, sektore yon
veren ve akademik bilgi liretiminde etkin rol iistlenen bir boliim olarak; yaratici, lider ve evrensel

degerlerle donatilmis bireyler yetistirmeyi hedeflemektedir.

Program Ogretim Amaglarinin Kurumun Ozgdrevleriyle Uyumu

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi

Ozgorevleri

Program Ogretim Amaglan

OAl OA2 OA3

OA4

OA5

Gastronomi alaninda bilimsel, kiiltiirel ve sanatsal
degerleri temel alan cagdas bir egitim-6gretim
anlayisiyla, yaratici, yenilik¢i ve etik degerlere
bagl bireyler yetistirmektir. Boliim, geleneksel ve
modern  mutfak tekniklerini  harmanlayarak
uygulama ve teori dengesini gozeten bir yaklagim
sunmayt; gida giivenligi, siirdiiriilebilirlik  ve
toplumsal sorumluluk bilinciyle hareket eden,
ulusal ve uluslararasi diizeyde rekabet edebilecek
bilgi ve beceriye sahip profesyoneller ile akademik
alanda katki saglayacak arastirmacilar yetistirmeyi
amaclamaktadir.

OA: Program Ogretim Amaclari
1: Cok Dusuk 2: Dusuk 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok Yiksek

2.3 Program Ogretim Amaclarini Belirlemede Paydaslarin islevleri

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi
Uygulamal Bilimler Fakultesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Bolumu
Ic Paydaslar

Hazirlayan

Kalite Sistem Onay1
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Prof. Dr. ismet KAYA

Bolum Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Kibra AKTAS

Bolum Ogretim Uyesi

Dr. Ogr. Uyesi Merve OZBAY

Bolum Ogretim Uyesi

Zehra Sila EREN

Bolim Ogrencisi

Fatma Betul ERCAN

Bolim Ogrencisi

Aysenaz Elkirmis

Bolim Ogrencisi

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi
Uygulamali Bilimler Fakultesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimu

Dis Paydaslar

Doc. Dr. Osman GULDEMIR

Ogretim Uyesi

ismail SAHIN

New Karman Otel Muduru

ibrahim KAYNAK

Grand Otel Muddrt

2.4 Program Ogretim Amaglarinin Yayimlanmasi

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Gastronomi ve Mutfak sanatlari tezli yiiksek lisans
programinin Og8retim amaglari, programin akademik seffafligin1 saglamak ve ogrencilerin
beklentilerini bilgilendirmek amaciyla {liniversitenin resmi web sitesinde ve Uygulamali Bilimler
Fakiiltesi’nin web sayfasinda yayimlanmaktadir. Ayrica programin 6gretim amaclari, 6grenci el
kitaplari, danismanlik ve oryantasyon stiregleri araciligiyla 6grencilere duyurulmakta ve programin
kalite giivencesi kapsaminda giincellenerek erisime acik tutulmaktadir. Bu uygulama, 6grencilerin
programin hedeflerini ve beklentilerini net bir sekilde anlamalarin1 saglamay1 amaglamaktadir.

2.5 Program Ogretim Amaglarinin Giincellenme Yéntemi

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 tezli yiiksek lisans
programinin 6 gretim amaglari, programin egitim-6gretim kalitesini artirmak ve akademik gelismelere
uyum saglamak amaciyla diizenli olarak giincellenmektedir. Giincelleme siireci, bolim 6gretim
tiyeleri, Enstitii ydnetimi ve program danmisma kurulu tarafindan vyiiriitiilir. Ogrencilerden,
mezunlardan ve paydaslardan alinan geri bildirimler, akademik ve sektorel gelismeler ile ulusal ve
uluslararas1 standartlar dikkate alinarak amaclar yeniden degerlendirilir ve gerekli degisiklikler
program kurulu karariyla uygulanir. Gilincellemeler, iiniversitenin ve fakiiltenin resmi web sayfasinda
yayimlanarak seffaflik ve erisilebilirlik saglanir.

2.6 Program Ogretim Amaclarina Ulasma

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 tezli yiiksek lisans
programmin dgretim amaclarina ulagmak, ders igerikleri, uygulamali ¢galigmalar, proje ve arastirma
faaliyetleri ile saglanmaktadir. Tezli yliksek lisans programlarinda dgrenciler, akademik danisman
rehberliginde yiiriitiilen tez, proje ve seminer c¢aligmalar1 araciligiyla program hedeflerini
gerceklestirmektedir. Programin tiim faaliyetleri, 6gretim amaclarmin etkin bir sekilde yerine
getirilmesini saglamak {lizere Enstitii ve boliim kurullari tarafindan diizenli olarak izlenmekte ve
degerlendirmektedir.

Hazirlayan Kalite Sistem Onay1
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OLCUT 3: PROGRAM CIKTILARI

Program Ciktilari: YUksek lisans programi mezunlari, gastronomi alanindaileri duzey teorik
bilgi ve arastirma becerilerine sahip olup, yerel ve kuresel mutfak kudltarlerini analiz
edebilmekte, surdurulebilir ve yenilik¢i uygulamalar gelistirebilmekte, gida guvenligi ve etik
konularinda bilingli kararlar alabilmekte ve sektdrde liderlik yapabilecek donanima sahip
uzmanlar olarak yetismektedir.

Olgme: Bu dlgute iliskin 6lgme, program giktilarina erisim diizeylerini saptamak lizere gesitli
yontemler kullanilarak yarutilen veri ve kanit tanimlama, toplama ve dizenleme surecidir.

Degerlendirme:

Toplanan 6lgme verileri su sekilde degerlendirilmekte ve programa geri bildirim saglamaktadir:

1.  Ogrencilerin derslerde gosterdigi akademik basari, program c¢iktilarmimn kazanim diizeyini
yansitmaktadir.

2. Uygulamali ders ve etkinliklerden elde edilen goézlemler, 6grencilerin liderlik, iletisim ve
organizasyon becerilerini gelistirme diizeyini ortaya koymaktadir.

3. Mezun ve igveren anketleri, program c¢iktilarmin sektorel beklentilerle ne kadar oOrtiistiigiini
gostermektedir.

4. Olgme sonuglari diizenli olarak Boliim Kurulu ve Akademik Kurul’da ele alinmakta, ¢iktilara
erisim diizeyi diisiik goriilen alanlarda ders igerikleri giincellenmekte, yeni secmeli dersler
eklenmekte veya uygulama agirliklar artirilmaktadir.

5.  Bu degerlendirme siireci, programin siirekli iyilestirilmesi i¢in kullanilarak kalite giivence
sistemine entegre edilmektedir.

3.1 Tanimlanan Program Ciktilar

Program Ciktilari

Cikti Cikti Metni

No

PC1 Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki guncel teorik bilgileri kavrayip
uygulayabilme.

PC2 Bilimsel arastirma yontemlerini kullanarak 6zgun ve disiplinlerarasi ¢alismalar
yapabilme.

PC3 Yerel ve uluslararasi mutfak kulttrlerini karsilastirmali olarak analiz edebilme.

PC4 Yenilikgi, surdurulebilir ve etik gastronomi uygulamalari geligtirebilme.

PC5 Gida guvenligi, hijyen ve kalite standartlarina uygun kararlar alabilme ve
uygulayabilme.

PC6 Gastronomi alaninda akademik yayin yapma ve proje gelistirme becerisi
kazanma.

PC7 Yaratici problem ¢ozme ve elestirel dUsunme yeteneklerini gelistirme.

PC8 Mutfak sanatlarinda estetik ve kulttrel degerleri tanima ve degerlendirebilme.

PC9 Sektorde liderlik, yonetim ve etkili iletisim becerilerini kullanabilme.

PC10 | Disiplinlerarasi ¢galigmalara katkida bulunabilme ve takim galismasi yapabilme.

PC11 | Yasam boyu 6grenme ilkesini benimseyerek mesleki gelisimini surdurebilme.
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Program Giktilari ve Program Ogretim Amaglari Arasindaki iliski Matrisi

Program Ogretim Amaglari
- OA 1 va1 OA2 OA3 OA4 OA5
PC1 X
PC2 X
5 PC3 X X
= PC4 X X
3 PC5 X X X
£ PCG X
© PC7 X
g’ PC8 X X
o PC9 X
PC10 X X
PC11 X X

3.2 Program Giktilarinin Olgme ve Degerlendirme Siireci

Cikti No | Cikti Metni Olgme ve Degerlendirme
Bilesenleri
Gastronomi ve mutfak sanatlari
PC1 alanindaki guncel teorik bilgileri
kavrayip uygulayabilme.
Bilimsel arastirma yoOntemlerini
PC2 kullanarak 6zgiin ve disiplinlerarasi - Ara smavlar, final smavlarn,
calismalar yapabilme. tez/proje galigmalari, sunumlar
Yerel ve  uluslararasi mutfak - Arastirma raporlap, laboratuvar
PC3 kilthrlerini  karsilastirmali  olarak gahsmal.an’ teZ/prf)Je raporlan -
analiz edebilme. - Tezlproje teslimleri, s0zIu
Yeniliki, _surdardlebilir _ve efik Zgg‘gﬁgigirmeleri danisman
PG4 gZﬁtrtci)rgct))zlanne uygulamalari - Literatir tarama Odevleri, makale
gGI di Uvenl.i“i hiven ve kalite sunumlari, seminer ¢alismalari
9 g, nhily - Vaka analizleri, proje raporlari,
PC5 standartlarina uygun kararlar d  bildirimler;
alabilme ve uygulayabilme. aniyman geti bricirimier
Gastronomi alaninda akademik - Grup projeleri, takim ®calismas:
: _ degerlendirmeleri, s6zlii sunumlar
PC6 yayin yapma ve proje gelistirme
becerisi kazanma.
Yaratici problem ¢cézme ve elegtirel
PC7 - IR
dusunme yeteneklerini gelistirme.
Mutfak sanatlarinda estetik ve
PC8 kalturel ~ degerleri  tanima ve
degerlendirebilme.
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PCY Sektorde liderlik, yonetim ve etkili
iletisim becerilerini kullanabilme.
Disiplinlerarasi ¢alismalara katkida
PC10 bulunabilme ve takim calismasi
yapabilme.
Yasam boyu ogrenme ilkesini
PC11 benimseyerek mesleki gelisimini
surdurebilme.
Program Ciktilar
ol |2 3 |4 |5 |e |7 |8 |9 |10 |11
1 X
.g 'g 2 X
o 3 3 X X
§§' o 4 X
e 8"9 5 X
X = 6 X
=5 O >
>xbE 7 X
o= 8 X X
~ % 9 X X
2 > 10 X
11 X
3.3 Program Ciktilarina Ulagsma
Cikti No | Cikti Metni Kullanilan Yaklagim ve
Uygulamalar
Gastronomi ve mutfak sanatlar N .
. . : ... | Ders igerikleri, sinav sonuglari, seminer
PC1 alanindaki guncel teorik bilgileri 1 1
kavraylp uygulayabilme. sunumiari, danlsman raporiari
Bilimsel aragtirma yontemlerini Arastirma raporlari, tez/proje calismalari
PC2 kullanarak 6zgun ve disiplinlerarasi 3 P > [CZIproje Gally ’
. laboratuvar raporlar1
calismalar yapabilme.
Yerel ve uluslararasi mutfak . . .
PC3 kultarlerini karsilastirmali olarak analiz Teli/"prOJel teslimler, sunu[n ;/e sgvur;mg
edebilme. dokiimanlari, danisman degerlendirmeleri
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Yenilikgi,  soOrdaridlebilir  ve etk | Literatlir ~ tarama  Odevleri, makale
PC4 gastronomi uygulamalari | sunumlari, seminer ve konferans katilim

geligtirebilme. belgeleri

Gida glvenligi, hijyen ve k.a“te Vaka analizleri, proje raporlari, danigman
PC5 standartlarina uygun kararlar alabilme ve dretim {ivesi deserlendirmeler;

ve uygulayabilme. g yesi degerlendirmeleri

Gastronomi ala.nmda .ak.ademlk yayln Grup projeleri, ekip c¢alismasi raporlari,
PC6 yapma ve proje gelistirme becerisi | ... AP .

kazanma. Ogrenci geri bildirimleri
PC7 Yaratici problem c¢cozme ve elestirel | Etik  vaka  galismalari,  danisman

disunme yeteneklerini geligtirme. gozlemleri, uygulamali proje raporlari

Mutfak sanatlarinda estetik ve kultlrel | Erasmus/Exchange  katilim  belgeleri,
PC8 degerleri tanima ve degerlendirebilme. | uluslararas1 proje raporlari, seminer

sertifikalar1

Sektorde liderlik, yonetim ve etkili | Saha projeleri raporlari, uygulama

PC9 iletisim becerilerini kullanabilme. degerlendirme formlari, etkinlik planlama
dokiimanlar1

Disiplinlerarasi calismalara katkida | Bagimsiz arastirma projeleri, danisman
PC10 bulunabilme ve takim g¢alismasi | degerlendirmeleri,  mesleki  gelisim

yapabilme. belgeleri

Yag_a m  boyu ogrenme l!kgs!n! Tez/proje raporlari, akademik makale
PC11 benimseyerek  mesleki  geligimini .

siirdirebilme. yazimi, savunma ve sunum belgeleri

Her bir program c¢iktisi igin o ¢iktinin saglandiginin kanitlar asagidaki tabloda verilmigtir.

(N;:)kt' Gikti Metni Ciktinin Saglandigina Dair Kanitlar
Gastronomi ve mutfak sanatlari
PC1 alanindaki guncel teorik bilgileri
kavrayip uygulayabilme.
Bilimsel arastirma yontemlerini
PC2 kullanarak 6zgun ve disiplinlerarasi
calismalar yapabilme.
Yerel ve uluslararasi mutfak
PC3 kultarlerini  kargilagtirmali  olarak
analiz edebilme.
Yenilik¢i, sdrdarulebilir ve etk
PC4 gastronomi uygulamalari
gelistirebilme.
Gida guvenligi, hijyen ve Kkalite
PGS stan_dartlarlna uygun kararlar 2025 yil itibariyle son sinif égrencilerine
alabilme ve uygulayabilme. — Program Ciktilari Degerlendirme Anketi
p Gastronomi alanlndg akgdgmlk yapilmasi planlanmaktadir.
C6 yaylin yapma ve proje gelistirme
becerisi kazanma.
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Yaratici problem ¢ozme ve elestirel
dusunme yeteneklerini gelistirme.

PC8

Mutfak sanatlarinda estetik ve
kaltirel  degerleri  tanima ve
degerlendirebilme.

PCY

Sektorde liderlik, yonetim ve etkili
iletisim becerilerini kullanabilme.

PC10

Disiplinlerarasi ¢alismalara katkida
bulunabilme ve takim g¢alismasi
yapabilme.

PC11

Yasam boyu oOgrenme ilkesini
benimseyerek mesleki gelisimini
surdurebilme.

OLCUT 4: OGRETIM PLANI

AKTS Kredisi: Avrupa Kredi Transfer Sisteminde tanimlanan kredi.

4.1 Ogretim Plani (Miifredat)

1.Yariyil Ders Plani

Ders| Ders Adi T+U+L| Zorunlu/Secmeli AKTS Grup Ders| Ogretim
Kodu GrupKodu| Adedi Sekli
@ GMS | Bilimsel Arastirma Tekni- [3+0+0| Zorunlu 8 Yiz Yuze
501 kleri ve Yayin Etigi
@ GMS Uzmanlik Alan Dersi 8+0+0| Zorunlu 10 Yiz Yize
599
@ ams Gida isletmelerinde Orgii-3+0+0| Secmeli 8 Yiiz Yiize
503 = | tsel Psikoloji
@ GMS Gida isletmelerinde Hi-  [3+0+0| Secmeli 8 Yiz Yize
505 = | jyen ve Sanitasyon
@ GMS | Gastronomi ve Girisimcilik|]3+0+0| Secmeli 8 Yuz Yize
507
@ GMS | Marka Yonetimi 3+0+0| Secmeli 8 Yiz Yize
509
@ GMS Gastronomi Arastirmalari3+0+0| Se¢meli 8 Yuz Yize
511
@ GMS Gastronomi ve iletisim 3+0+0| Secmeli 8 Yuz Yize
513
@ Gastronomi Bilimi ve 3+0+0| Secmeli 8 Yuz Yize
EMS| yivecek-icecek Tarihi
515 y ¢
@ GMS | Sirdirdlebilir Gastronomi [3+0+0| Se¢cmeli 8 Yiz Yize
517 ve Yavas Yemek
@ GMS | Gida Mikrobiyolojisi 3+0+0| Secmeli 8 Yuz Yize
519

Hazirlayan

Kalite Sistem Onay1




PROGRAM OZ DEGERLENDIRME
RAPORU FORMU

Dokiiman No

FR-531

[k Yaym Tarihi | 07.05.2024

Revizyon Tarihi

Revizyon No 00
Sayfa No 19/44

@ GMS Molekuler Gastronomide [3+0+0| Se¢meli 8 Yiz Yize
521 — | Gida Katki Maddeleri
@ GMS Gidalarda Fermantasyon [3+0+0| Seg¢meli 8 Yiz Yize
523 — | Teknolojisi
@ GMS Gastronomide Duyusal  [3+0+0| Segcmeli 8 Yiz Yize
525 = | Analiz
@ GMS| Toplu Beslenme Sistemleri [3+0+0| Se¢gmeli 8 Yiiz Yize
527

GMS| Gida Kontrolli ve Kalite  [3+0+0| Segmeli 8 Yiiz Yize
529 Sistemleri
@ GMS Geleneksel Gida Arastirma-3+0+0| Se¢meli 8 Yiiz Yize
531 = | lan
@ Selguklu ve Osmanli 3+0+0| Se¢meli 8 Yiiz Yize

GMS Mutfagi Arastirmalari
@ GMS Turk ve Diinya Mutfagr  [3+0+0| Secmeli 8 Yiiz Yize
535 = | Galismalari
@ GMS| Mutfak Bilimi Calismalari [3+0+0| Se¢meli 8 Yiiz Yize
536
@ GMS Gastronomi Turizmi 3+0+0| Se¢meli 8 Yz Yaze
537 = | Arastirmalan
@ GMS Balik ve Su Uriinleri 3+0+0| Se¢meli 8 Yiz Yize
538 = | Arastirmalan

GMS Gastronomide Beslen- 3+0+0| Se¢meli 8 Yiz Yize
539 = | meninTemel llkeleri

Toplam AKTS 186
2.Yariyil Ders Plani

Ders| Ders Adi T+U+L| Zorunlu/Secmeli AKTS Grup Ders| Ogretim

Kodu GrupKodu| Adedi Sekli
@ Seminer 0+2+0| Zorunlu 8 Ylz Yuze

GMS
598

GMS| Gida Kalite Yonetim Sis-  [3+0+0| Secmeli 8 Yuz Yize
502 temleri
@ GMS Gida isletmelerinde Yone-[3+0+0| Segcmeli 8 Yuz Yize
504 = | tim Organizasyon

Gida isletmelerinde insan 3+0+0| Segcmeli 8 Yiiz Yiize

GMS Kaynaklari Yonetimi
506 Y
@ ams Gida isletmelerinde Orgii-3+0+0| Secmeli 8 Yiiz Yiize
508 = | tsel Davranis

GMS Gastronomi Trendleri 3+0+0| Secmeli 8 Yuz Yize
510
@ GMS| Uluslararasi Gastronomi  (3+0+0| Se¢cmeli 8 Yuz Yize
512
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@ GMS Gastronomi ve Turizm 3+0+0| Segmeli 8 Yz Yuze
514
@ Gastronomi isletmel- 3+0+0| Secmeli 8 Yiiz Yiize
GMS erinde Stratejik Yonetim
516 !
Turizm isletmelerinde 3+0+0| Seg¢meli 8 Yz Yuze
@ ems| o T >
Cagdas Yonetim Teknikleri
518
@ oms Gida islemede Isil Olma- [3+0+0| Secmeli 8 Yiiz Yiize
520 = | yan Teknikler
@ GMS | Fonksiyonel Gidalarve 3+0+0| Seg¢meli 8 Yiz Yize
522 Uriin Gelistirme Teknikleri
@ GMS Besin Kimyasi ve Analizleri [3+0+0| Segmeli 8 Yiz Yize
54
@ GMS Saglikli Beslenme ve Diyet [3+0+0| Segmeli 8 Yiiz Yize
56
@ GMS Yoresel Mutfak Kiltirt  [3+0+0| Segmeli 8 Yiiz Yize
58
@ GMS Gastronomi ve Kltlr 3+0+0| Se¢meli 8 Yiiz Yize
530
GMS | Turk Mutfaginda Gele- 3+0+0| Se¢meli 8 Yiz Yize
532 neksel Lezzetler ve Yemek
Arastirmalari
@ GMS Gastronomide Tahil Uren-[3+0+0| Secmeli 8 Yiz Yize
534 = | leri
@ GMS Gida Biyoteknolojisi 3+0+0| Segmeli 8 Yz Yuze
540
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Tablo 4.2 Yaniyillar Temelinde Ders Plani

2019/2020AKADEMIK YILI DERS PLANI?

I. YARIYIL / GUZ Il. YARIYIL /| BAHAR
DERSIN KODU ve ADI Haftalik ders saati® | |\ 74 DERSIN KODU ve ADI et AKTS
T U L T U L
ngLllGl\;lSEL ARASTIRMA TEKNIKLERI VE YAYIN 3 0 0 8 SEMINER 0 2 0 8
UZMANLIK ALAN DERSI 8 0 0 10
Toplam Kredi Toplam Kredi

1Segmeli dersleri, yariyilinda, tek satirda ve kod yazmadan Se¢meli Ders olarak yaziniz. Yazilan AKTS, o yariyilda alinmasi gereken segmeli derslerin AKTS
kredilerinin toplami olmalidir.

2Alinabilecek segmeli derslerin (Alan igi/Alan disi) timUn{ yariyil bazinda Tablo 4.3'de veriniz.

3T: Teorik, U: Uygulama (problem ¢ozimd, alan galismasi, tartisma vb.), L: Laboratuvar
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Tablo 4.3 Yariyill Temelinde Sunulan Se¢gmeli Dersler

Kategori (AKTS Kredisi)"

_ Ogretim
Ders Ders ad1' L Alanma uygun
Dili"  Alanma uygun Secmeli ;
Kodu _ Ogretim" _ Diger"
temel 6gretim" Dersler"
1. Yartyil
GMS503  |Gida Isletmelerinde Orgiitsel Psikoloji Tirkce Evet
GMS 505 Gida Isletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon Tirkce Evet
GMS507 | Gastronomi ve Girisimeilik Tirkce Evet
GMS509 | Marka Ydnetimi Turkee Evet
GMS511 | Gastronomi Arastirmalari Tirkce Evet
GMS513  |Gastronomi ve Iletisim Turkee Evet
GMs515 | Gastronomi Bilimi ve Yiyecek-icecek Tarihi Tirkce Evet
GMS517  |Surdurdlebilir Gastronomi ve Yavas Yemek Turkce Evet
GMS519 | Gida Mikrobiyolojisi Ttrkee Evet
GMS 521 |Molekiler Gastronomide Gida Katki Maddeleri Tirkce Evet
GMS523  |Gidalarda Fermantasyon Teknolojisi Tlrkce Evet
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GMS525  |Gastronomide Duyusal Analiz Turkee Evet
GMS527  |Toplu Beslenme Sistemleri Tirkee Evet
GMS529  |Gida Kontrolii ve Kalite Sistemleri Turkce Evet
GMs531 | Geleneksel Gida Arastirmalari Turkce Evet
GMS533  |Selcuklu ve Osmanli Mutfagi Arastirmalari TUI’er Evet
GMS535 | Tirk ve DUnya Mutfag: Calismalart Tirkce Evet
GMs536 | Mutfak Bilimi Caligmalar Tirkce Evet
GMS537  |Gastronomi Turizmi Arastirmalari Tirkce Evet
GMsS538  |Balik ve Su Uriinleri Arastirmalart Tirkce Evet
GMS539  |Gastronomide Beslenmenin Temel Ilkeleri Turkce Evet

2.Yariyil

GMS502 |Gida Kalite Yonetim Sistemleri Turkee Evet
GMS 504 |Gida Isletmelerinde Y6netim Organizasyon Tirkce Evet
GMS 506 |Gida Isletmelerinde Insan Kaynaklari Y énetimi Tirkce Evet
GMS 508 |Guida Isletmelerinde Orgutsel Davranis Tirkce Evet
GMS 510 |Gastronomi Trendleri Tirkce Evet
GMS512 |Uluslararas: Gastronomi Turkce Evet
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GMS 514 |Gastronomi ve Turizm Tirkce Evet
GMS516 |Gastronomi Isletmelerinde Stratejik Yénetim Tiirkce Evet
GMS518 | Turizm Isletmelerinde Cagdas Y 6netim Teknikleri| Tirkce Evet
GMS520 |Gida Islemede Isil Olmayan Teknikler Turkee Evet

GMS522 |Fonksiyonel Gidalar ve Urin  Gelistirme .
I Ttrkce Evet
Teknikleri
GMS 524 |Besin Kimyasi ve Analizleri Turkee Evet
GMS526 |Saglikli Beslenme ve Diyet Turkee Evet
GMS528 |Yoresel Mutfak Kaltrd Turkee Evet
GMS530 |Gastronomi ve Kaltir Turkee Evet
GMS 532 |Tirk Mutfaginda Geleneksel Lezzetler ve Yemek .
Tirkce Evet
Arastirmalar1

GMS 534 | Gastronomide Tahil Urenleri Turkee Evet
GMS540 | Gida Biyoteknolojisi Turkee Evet

T: Teorik, U: Uygulama (problem ¢oziima, alan galismasi, tartisma vb.), L: Laboratuvar.
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Tablo 4.4 Ders ve Sinif Buyukliikleri
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ABD
Son Iki En Kalabalik Haftalik Ders Saati
Dersin kodu Dersin ad1 A:;:leliie Subedeki
oy Ogrenci Sayist Teorik Uygulama Laboratuvar Diger AKTS
1.Yariyil
GMS 503 Gida Isletmelerinde Orgiitsel Psikoloji 1 %100 8
GMS 505 Gida Isletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon 1 %100 8
GMS 507 Gastronomi ve Girisimcilik 1 %100 8
GMS 509 Marka Yonetimi 1 %100 8
GMS 511 Gastronomi Arastirmalari 1 %100 8
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GMS 513 Gastronomi ve [letisim 1 %100 8
GMS 515 Gastronomi Bilimi ve Yiyecek-igecek Tarihi 1 %100 8
GMS 517 Surdurlebilir Gastronomi ve Yavas Yemek 1 %100 8
GMS519  |Gida Mikrobiyolojisi 1 %100 8
GMS 521 Molekiller Gastronomide Gida Katki Maddeleri 1 %100 8
GMS 523 Gidalarda Fermantasyon Teknolojisi 8
1 %100
GMS 525 Gastronomide Duyusal Analiz 1 %100 3
GMS 527 Toplu Beslenme Sistemleri 1 %100 3
GMS 529 Gida Kontrolu ve Kalite Sistemleri 1 %100 8
GMS 531 Geleneksel Gida Aragtirmalart 1 %100 8
GMS 533 Selguklu ve Osmanli Mutfagi Arastirmalari 1 %100 8
GMS 535 Tirk ve Dunya Mutfag: Calismalart 1 %100 8
GMS 536 Mutfak Bilimi Calismalar 1 %100 8
GMS 537 Gastronomi Turizmi Arastirmalart 1 %100 8
GMS 538 Balik ve Su Urtinleri Arastirmalar 1 %100 8
GMS 539 Gastronomide Beslenmenin Temel ilkeleri 1 %100 8
2. Yaryil 1 %100 8
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GMS502 |Gida Kalite Yonetim Sistemleri 1 %100 8
GMS504  |Gida Isletmelerinde Ydénetim Organizasyon 1 %100 8
GMS506  |Gida Isletmelerinde Insan Kaynaklar1 Yonetimi 1 %100 8
GMS508  |Gida Isletmelerinde Orgiitsel Davranis 1 %100 8
GMS510  |Gastronomi Trendleri 1 %100 8
GMS512  |Uluslararast Gastronomi 1 %100 8
GMS514  |Gastronomi ve Turizm 1 %100 8
GMS516  |Gastronomi Isletmelerinde Stratejik Ydnetim 1 %100 8
GMS 518 I;r(:irlzeri Isletmelerinde  Cagdas  YOnetim 1 96100 8
GMS520  [Gida islemede Isil Olmayan Teknikler 1 %100 8
GMS 522 :—ZE:ngec:rilel Gidalar ve Urln Gelistirme 1 96100 8
GMS524  |Besin Kimyasi ve Analizleri 1 %100 8
GMS526  [Saglikli Beslenme ve Diyet 1 %100 8
GMS528  |Yéresel Mutfak Kiiltird 1 %100 8
GMS 532 |Turk Mutfaginda Geleneksel Lezzetler ve Yemek 1 %100 3

Arastirmalar1

GMS 534 |Gastronomide Tahil Urenleri 1 %100 8
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GMS 540 Gida Biyoteknolojisi 1 %100 8

iOgretim dili Tiirkce olmasa bile ders adini Tiirkge veriniz.
iGgretim dilini yaziniz.
iiyukaridaki kategoriler icin derslerin FEDEK Olciitlerini saglama kontrolii kurum ziyareti sirasinda é§retim malzemeleri ve 6grenci ¢alismalarina bakilarak yapilacaktir. Alanina uygun temel 6gretim ve Alanina uygun
égretim siitunlarinin toplami, ayri ayri siitun toplamlarina bakilmaksizin 150 AKTS (%62.5) den az olmamalidir
v Programda, programin yirutilmesi i¢in zorunlu temel dersler yazilmalidir.
YProgram Ogretimi igin alanina uygun zorunlu dersler
viSegmeli dersler, alan igi ve alan disi (bireysel ilgi ve beceri gelistirmeye yénelik spor, miizik vb.) olmak lzere 2 kategoriye ayrilmistir
viYykaridaki 3 kategoriye girmeyen dersler. Ornek: 2547 sayili kanunun 5(i) maddesi kapsaminda okutulan dersler gibi
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4.2 Ogretim Planini Uygulama Yéntemi

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Tezli Yiiksek Lisans
programinda &gretim plani, teorik dersler, uygulamali ¢aligmalar, seminerler, proje ve tez
calismalar1 ile biitlinlesik olarak uygulanmaktadir. Tezli yiiksek lisans programinda ders
basarilar1, uygulamali projeler ve donem ddevleri temel alinir. Ogretim plani ayrica laboratuvar
caligmalary, saha uygulamalar1 ve ulusal/uluslararasi seminerler araciligiyla ogrencilerin
akademik ve mesleki yeterliliklerini pekistirmeyi hedefler. Programin tiim faaliyetleri, Enstitii
ve boliim kurullar1 tarafindan izlenmekte ve diizenli olarak degerlendirilerek, egitim-6gretim
kalitesinin artirilmasi saglanmaktadir.

4.3 Ogretim Planini Yonetim Sistemi

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Tezli Yiiksek Lisans
programimin 6gretim plani, tiniversitenin akademik yonetim sistemi tizerinden yiratilmektedir.
Ders kaytlar1, program takibi, not girisleri ve akademik damismanlik siiregleri, Ogrenci Bilgi
Sistemi (OBS) ve ilgili Enstitii yonetmelikleri dogrultusunda yonetilmektedir. Program
kapsaminda yiiriitiilen proje ve uygulamali ¢calismalar, danigsman gozetiminde takip edilmekte
ve degerlendirilmekte; 6grencilerin akademik ilerlemeleri sistem {izerinden kayit altina
almmaktadir. Ayrica programin giincel ders igerikleri, miifredat yapisi ve 6grenme ¢iktilari,
fakiltenin ve Enstitii’niin web sayfasinda erisime a¢ik tutulmakta, boylece seffaf ve izlenebilir
bir yonetim sistemi saglanmaktadir.

4.4 Alan Uygulama Deneyimi

Yiiksek lisans 6grencilerimiz, program siiresince edindikleri ileri diizey bilgi ve becerileri, alan
yeterliliklerini ve gercekei kosullari/kisitlart igeren bilgi ve deneyimi; arastirma projeleri, tez
calismalar1 ve 2019 miifredatma gore zorunlu olarak verilen “Saha Uygulamas1” dersleri ile
kazanmaktadirlar.

Bu kapsamda 6grenciler,
1. Teorik bilgilerini pratige doniistiirerek uygulama becerisi kazanur,
2. Akademik ve profesyonel 6zgiivenlerini gelistirir,

3. Disiplinleraras1 ekip ¢alismalarinda etkin rol alarak liderlik ve iletisim becerilerini
artirir,

4. Alanyla ilgili giincel mevzuat ve etik kurallar hakkinda bilgi sahibi olur.

Saha uygulamasi veya proje ¢aligmasi sonunda 6grenciler, danigmanlar1 ve ilgili jiiri/komisyon
tarafindan performanslar1 degerlendirilir ve notlandirilir.

Hazirlayan Kalite Sistem Onay1




Dokiiman No FR-531

[Ik Yaym Tarihi | 07.05.2024

PROGRAM OZ DEGERLENDIRME

RAPORU FORMU Revizyon Tarihi

Revizyon No 00

Sayfa No 30/44

4.5 Ogretim Planinin Bilesenleri

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Tezli Yiksek Lisans
programmin Ogretim plani, Ogrencilerin akademik ve mesleki yeterliliklerini gelistirmek
amaciyla asagidaki bilesenlerden olusmaktadir:

1.

2.

3.

6.

7.

Zorunlu Dersler: Programin temel bilgi ve becerilerini kazandiran, alanin teorik ve
uygulamali konularini igeren dersler.

Secmeli Dersler: Ogrencilerin ilgi ve uzmanlik alanlarina gére secebilecegi dersler,
disiplinleraras1 ¢caligmalar1 destekler.

Seminer ve Atdlye Cahsmalar: Akademik sunum, tartisma ve proje gelistirme
becerilerini artirmak igin duizenlenen etkinlikler.

Tez ve Proje Calismalari: Tezli yiliksek lisans ve doktora programlarinda dgrencilerin
arastirma, analiz ve uygulama becerilerini gelistiren ¢aligmalar. Tezli yiksek lisans
programinda ise proje ve donem 6devleri temel alinr.

Saha ve Uygulama Cahismalari: Projeler, laboratuvar galismalari ve saha deneyimleri
araciligiyla teorik bilgilerin pratige aktarilmas.

Akademik Damsmanhk: Ogrencilerin bireysel akademik gelisimini destekleyen,
tez/proje ve arastirma siireclerini yonlendiren danigsmanlik faaliyetleri.

Ulusal ve Uluslararasi Katihm: Konferans, seminer, workshop ve degisim
programlari araciligiyla 68rencilerin global perspektif kazanmasi.

Bu bilesenler, 6grencilerin programin 6grenme ¢iktilar: ve 6gretim amaglarina etkin bir sekilde
ulagmasini saglayacak sekilde planlanmistir.

OLCUT 5: OGRETIM KADROSU
5.1 Ogretim Kadrosunun Sayica ve Nitelik Bakimindan Yeterliligi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari béliminde yer alan tim 6gretim Gyeleri asagidaki
tabloda verilmigtir.
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Tablo 5.1 Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programl

Sdreti Toplam etkinlik dagihm®
Ogre(;tlm elema(r:}lnln TSS\L(J% Son iki yariyilda verdigi dersler (Dersin kodu/kredisi/yariyili/yil)? - P 9
adi ve soyad Ogretim [ Aragtirm [ Diger*
Gastronomi igletmelerinde Stratejik Yénetim (GSM 516/3/Bahar/2023-
2024
Gastronomi igletmelerinde Stratejik Yénetim (GSM 712/3/Bahar/2023-
Prof. Dr. Ismet KAYA 17 2024 60 20 20

Gastronomi ve Girisimcilik (GSM 706/3/ G1z/2024-2025)
Gastronomi ve Girisimcilik (GSM 507/3/ Gliz/2024-2025)
Gastronomi ve Turizm (GMS 514 / Gliz / 2025-2026)

Gida Isletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon (GMS 704/3/ Giiz/2024-

2025)

Dog¢. Dr. Kiibra AKTAS 50 30 20

TZ

Gida Biyoteknolojisi (GSM 540/3/ Bahar/2023-2024)
Gida Biyoteknolojisi (GSM 727 /3/ Bahar/2023-2024)
Dr. Ogr. Uyesi Merve OZBAY 60 20 20
Gastronomide Beslenmenin Temel ilkeleri (GSM 726/ Giiz/2024-2025)
Gastronomide Beslenmenin Temel ilkeleri (GSM 539/2024-2025)

TZ

TZ: Tam zamanli, YZ: Yari zamanli, DSU: Ders saati (icretli 6gretim elemani.
2Her égretim elemani igin son iki yariyilda verdigi tiim dersleri (lisansiistii ve baska programda verilen dersler dahil) siralayiniz. Gerektiginde satir ekleyiniz.
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SEtkinlik dagilimini, her bir 6gretim elemaninin toplam etkinligi %100 olacak bigimde ylizde olarak veriniz.
4Uzun sureli izinler ve sektor etkinlikleri bu sttunda gosterilir.

Tablo 5.2 Ogretim Kadrosunun Analizi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programl

Deneyim siiresi, yil Etkinlik duzeyi® (ylksek, orta, dusuk,
T7 Mezun yok)
Ogretim elemaninin Unvani YZ, 2&3;3;1 OIL?Jl:S;?/Zn Kt?zrglljl Ogretim Bu a c?allslara
adi ve soyadit DS | ™ nvan mezunivet . gretimy L urumda | Mesleki paydas
1o yet | sektdr | deneyi . Arastirmada verilen
v Yih deneyi mi ki kuruluglarda danismanlikt
=Y deneyimi ¥
mi a
. Balikesir
Prof. Dr. Ismet KAYA Profesor | TZ | profesgr |Universitesi/ 34 34 6 Yok Orta Yok
1997
Doktor Selguk
Dog. Dr. Kibra AKTAS Ogretim | TZ Docent Universitesi/ 14 14 6 Yok Orta Yok
Uyesi 2018
L Doktor Doktor |Nigde Omer
Dr. Ogr. Uyesi Merve Ogretim 1z Ogretim Ha!'Sdem'f. 3 11 11 Yok Orta Yok
OZBAY Ovesi Uvesi Universitesi/
y Y 2022
] Ogretim Ogretim [Selguk
Ogr. Goér. Mustafa Gorevlisi | TZ | Ggrevlisi |Universitesi/ 19 19 6 Yok Yok
AKTURFAN 2018 Orta
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) Ogretim |Akdeniz
Ogr. Gér. Furkan DURSUN Ogretim_ TZ | Gorevlisi |Universitesi/ 4 4 4 Yok Orta Yok
Gorevlisi Doktor 2020
Sakarya
. Arastirma |Yygulamali
Ars. Gér. Serkan SEMINT | Arastirmaf o | ATastIng fpue 3 3 1,5 Yok Orta Yok
Gorevlisi Gorevlisi |~ . = . .
Universitesi/
2020

1Tabloyu programdaki her égretim elemani igin doldurunuz.

saglanmasi gerekmektedir.

2TZ: Tam zamanli, YZ: Yari zamanli, DSU: Ders saati iicretli 6gretim elemani.
3Etkinlik diizeyi son 3 yilin ortalamasini yansitmalidir.
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5.2 Ogretim Kadrosunun Ders Verme Disindaki Nitelikleri

Bolum ogretim elemanlarimiz alanlarinda uzmanlasmis ve bilimsel yayin, makale,
kitap, bildiri, proje vd. etkinlikler ile matematigin g¢esitli alanlarina katkilarda bulunan
akademisyenlerdir.  Ogretim  programinin  yUritilmesinin -~ yaninda  bilimsel
arastirmalarda ve projelerde de goérev almaktadirlar. Bolumumuizde uzmanhgini
yapmis ya da kendini gelistirmis 6 6gretim elemani bulunmaktadir. Bolum 6gretim
elemanlarimiz bélimde yapilan her toplantida fikirlerini 6zglrce sunarak, programin
surdurulmesi, degerlendiriimesi ve gelistiriimesi yonunde katkilar saglamaktadir.
Danismanlik hizmetlerinin verimli ve saglikli olmasi adina danismanlik hizmeti butin
ogretim Uyelerine paylastiriimaktadir.

5.3 Atama ve Yiukseltme

Universitemizin 6gretim tyesi atama ve ylikseltme kriterleri “Karamanoglu Mehmetbey
Universitesi Ogretim Uyeligi Kadrolarina Basvurma, Yikseltime ve Atanmayla ilgili
Degerlendirme Ydnergesi’nin de bulunmaktadir. Bu kriterlerin 6zeti asagida verilmigtir.
“Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Ogretim Uyeligi Kadrolarina Basvurma,
Yiikseltime ve Atanmayla ilgili Degerlendirme Ydnergesi’nin amaci, 2547 Sayili
Yiiksekogretim Kanunu ve bu kanuna bagh Ogretim Uyeligine Yikseltime ve Atanma
Yénetmeligi hikimlerine ek olarak Karamanoglu Mehmetbey Universitesi'ne
yapilacak bagvuru, ylkseltiime ve atanmalarda aranacak asgari kosullari belirlemek
ve etik kurallar cercevesinde akademik kaliteyi yukseltecek gerekli dizenlemeleri
yapmaktir.

5.4 Destek Ogretim Kadrosu

Ogretim kadromuza destek olarak, 6gretim elemani talebi i¢in Fakiltemiz Dekanlik
Makami’'na ilgili yazi yazilir. Dekanlik Makami’'nin, belirtilen dersler igin ilgili fakllteler
ile yazismalari sonucu bu dersleri icin yeterli gorulen ogretim elemanlari ders
sorumlusu olarak belirlenirler.

OLGUT 6: YONETIM YAPISI

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 B6liimiiniin bagli oldugu Uygulamali Bilimler Fakiiltesi’nin
Dekani, [IBF Uluslararas1 Ticaret ve Isletmecilik dgretim iiyesi Prof. Dr. Serkan ADA’dur.
Dekan Yardimcilar1 ise Bankacilik ve Sigortacilik boliimii dgretim iiyesi Dr. Ogr UyESI
Hiiseyin KARAGOZ ve Uluslarasi Ticaret ve Lojistik Béliimii 6gretim iiyesi Dr. Ogr.Uyesi
Murat ASLANDERE’dir. Fakiiltede Dekan baskanliginda belirli araliklarla toplanan, Fakiilte
Kurulu (FK) ve Fakiilte Yonetim Kurulu (FYK) olmak Gzere iki adet kurul mevcuttur. Bu
kurullarin iiyeleri Tablo 6.1.’de verilmistir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani Dog. Dr. Kiibra AKTAS tir. Bolimimizde 1
Profesor, 1 Dr. Ogr. Uyesi, 1 Ogr. Gor., 1 Ogr. Gér. Dr. ve 1 Ars. Gor. olmak Uzere toplam 6
akademik personel gorev yapmaktadir. Boliim 2 yillik 6rgiin egitim vermektedir ve egitim dili
Turkeedir.

Hazirlayan Kalite Sistem Onay1




PROGRAM OZ DEGERLENDIRME
RAPORU FORMU

Dokiiman No FR-531

[Ik Yaym Tarihi | 07.05.2024

Revizyon Tarihi

Revizyon No 00

Sayfa No 35/44

Tablo 6.1. Sosyal Bilimler Enstiti Kurulu

Kurul Bagkani Prof. Dr. Alaattin UCA Enstitd Mudura

Kurul Uyesi Dog. Dr. Nanuk Kemal ERDEMIR Enstitii Miidiir Yardimcist

Kurul Uyesi Dog. Dr. Ismail AKKAS Enstitii Miidiir Yardimcist

Kurul Uyesi Prof. Dr. Ali AYATA Siyaset Bilimi ve Uluslararast [liskiler Ana Bilim
Dal1 Bagkant

Kurul Uyesi Prof. Dr. Ali CAN Yeni Medya Ana Bilim Dali Bagkam

Kurul Uyesi Prof. Dr. Aliye CINAR KOYSUREN Felsefe Ana Bilim Dal1 Baskant

Kurul Uyesi Prof. Dr. Ercan OKTAY Siyaset Bilimi ve Kamu Yonetimi Ana Bilim Dali
Bagkani

Kurul Uyesi Prof. Dr. Gizem SAYGILI Temel Egitim Bilimleri Ana Bilim Dal1 Baskam

Kurul Uyesi Prof. Dr. Hasan OZER Temel Islam Bilimleri Ana Bilim Dal1 Bagkam

Kurul Uyesi Prof. Dr. idris Nebi UYSAL Tiirk Dili ve Edebiyat1 Ana Bilim Dali Baskam

Kurul Uyesi Prof. Dr. Murat TEKIN Beden Egitimi ve Spor Egitimi Ana Bilim Dali
Bagkani

Kurul Uyesi Prof. Dr. Rabia OZPEYNIRCI Isletme Ana Bilim Dali Baskan

Kurul Uyesi Prof. Dr. Serkan ADA Yonetim Bilisim Sistemleri Ana Bilim Dali Bagkani

Kurul Uyesi Prof. Dr. Biilent DARICI Iktisat Ana Bilim Dah Bagkam

Kurul Uyesi Prof. Dr. Ugur KURTARAN Tarih Ana Bilim Dal1 Bagkani

Kurul Uyesi Dog. Dr. Ahmet Alper SAYIN Uluslararasi Ticaret ve Lojistik Ana Bilim Dali
Bagkani

Kurul Uyesi Dog. Dr. Ahmet Hamdi CAN Arapga Miitercim Terciimanlik Ana Bilim Dali
Baskani

Kurul Uyesi Dog. Dr. Halil Erdem COCUK Turkge ve Sosyal Bilimler Ana Bilim Dali Bagkani

Kurul Uyesi Dog. Dr. Hatice KORSULU Arkeoloji Ana Bilim Dali Baskam

Kurul Uyesi Dog. Dr. Hillya ERCAN Egitim Bilimleri Ana Bilim Dali Bagkani

Kurul Uyesi Dog. Dr. Mehmet CAKIR Sosyoloji Ana Bilim Dali Bagkam

Kurul Uyesi Dog. Dr. Mesut CAN Islam Tarihi ve Sanatlar1 Ana Bilim Dali Baskam

Kurul Uyesi Dog. Dr. Mustafa BASKONAK Manevi Danismanlik Ana Bilim Dali Bagkam

Kurul Uyesi Dog. Dr. Mustafa OZDEMIR Felsefe ve Din Bilimleri Ana Bilim Dali Baskam

Kurul Uyesi Dog. Dr. Par ERDOGAN Bankacilik ve Finans Ana Bilim Dali Bagkam
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Kurul Uyesi Dog. Dr. Yusuf ER Rekreasyon Yonetimi Ana Bilim Dali Bagkan1
Kurul Uyesi Dr. Ogr. Uyesi Ali SEN Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Ana Bilim Dali
Baskani

Tablo 6.2. Tablo 6.1 Sosyal Bilimler Enstitl Yonetim Kurulu

GOREVIi ADI SOYADI BiRIMI

Kurul Bagkan1 | Prof. Dr. Alaattin UCA Enstiti MUdurd

Kurul Uyesi Dog. Dr. Namik Kemal ERDEMIR Enstitii Miidiir Yardimcist

Kurul Uyesi Dog. Dr. Ismail AKKAS Enstitii Miidiir Yardimcist

Siyaset Bilimi ve Uluslararasi iligkiler Ana

Kurul Uyesi Prof. Dr. Ali AYATA Bilim Dali Baskan1

Kurul Uyesi Dog. Dr. Mehmet CAKIR Sosyoloji Ana Bilim Dali1 Bagkani

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Ana Bilim

Kurul Uyesi Dr. Ogr. Uyesi Ali SEN Dali Bagkani

Tablo 6.3. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Anabilim Dah Baskanlar ve Uyeleri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari B6IUmU

Dog. Dr. Kibra AKTAS (Bélim Baskani)

Prof. Dr. ismet KAYA

Dr. Ogr. Uyesi Merve OZBAY

Ogr. Gor. Mustafa AKTURFAN

Ogr. Gor. Dr. Furkan DURSUN

Ars. Gor. Serkan SEMINT
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OLCUT 7: ALTYAPI

7.1 Ogretim igin Kullanilan Alanlar ve Donanim
Tablo 7.1.1 Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumu Fiziksel Altyapi Bilgileri

Adet Kapasite
Derslik 3 88
Uygulama Mutfagi 2 60
Blro 7 1
Arsiv Odasi 1
Lisansustu Caligsma Odasi 1 40
Bolum Katiphanesi - -

7.2.2 Gastronomi ve Mutfak Sanatlann Boliuminde Bulunan Derslikler ve
Donanimlari

Donanim

Derslik Adi Kapasite Demirbas Adet

Projeksiyon cihazi

Yazi tahtasi

Boliim Kiitiiphanesi Ogrenci sirasi

Masa

Kitaplik

Projeksiyon cihazi

Yaztahtasi+Akill tahta

IS

Derslik 103 40 Kirsu

(0]
(0]

Ogrenci sirasi

Grup askilik

Projeksiyon cihazi

Yazi tahtasi+Akill tahta

PRk

Derslik 104 40 Kirsu

(0]
(0]

Ogrenci sirasi

Grup askilik

Projeksiyon cihazi

Yazi tahtasi+Akill tahta

N

Derslik Z03 40 Kirsu

(0]
(0]

Ogrenci sirasi

=

Grup askilik
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7.2 Diger Alanlar ve Altyapi
7.2.1.
Saglik

KMU Saglik Kultir ve Spor Daire Bagkanligi binasinda hizmet vermekte olan Aile
Hekimligi uygulamasi ile 6grenciler, saglik ile ilgili gereksinimlerini yerlegke igerisinde
rahatlikla halledebilmektedirler. Acil Midahale Merkezinde ise acil durumlarda ilk
mudahale ve rehberlik hizmetleri sunulmaktadir. Psikolojik Danisma ve Rehberlik
Servisinde de 6zellikle psikolojik yardim almak isteyen dgrencilere destek verilmekte,
yeni gelen ogrencilere uUniversite ve sehi ortamina uyum slrecinde yardimci
olunmaktadir. Sosyal ve Kiiltiirel Faaliyetler Universitede 60'in (zerinde 6gdrenci
toplulugu bulunmaktadir. Ogrenciler, ilgisi oldugu bir alanda topluluk kurabilmekte ya
da mevcut bir topluluga Gye olabilmektedir.

Sosyal ve kulturel faaliyetler agisindan hareketli bir egitim-6gretim donemi gegiren
Karamanoglu Mehmetbey Universitesinde pek ¢ok arastirmaci, yazar, sair, sanatgl,
bldrokrat ve bilim insani 6grencilerle bulusmakta ve Universitenin evrensel iklimine
katkisunmaktadirlar.

Sportif Faaliyetler

Yerleskede yer alan uluslararasi standartlardaki spor kompleksinde 1.500 kisilik kapali
spor salonu, agik ve kapalli tenis kortlari, basketbol, hentbol, voleybol ve futbol sahalari,
kosu ve yuruayus parkuru, tirmanma duvari, yari olimpik yuzme havuzu ve 5.000 kisilik
stadyum bulunmaktadir. Universitedeki spor tesislerinden hem KMU 6grencileri ve
calisanlari hem de Karaman halki yararlanmaktadir.

5.000 kigilik stadyum - 1.500 kisilik kapali spor salonu
Yari olimpik ylUzme havuzu - Kosu ve yuruyus parkuru
Tirmanma duvari - Agik tenis kortu

Kapali tenis kortlar - Kapali futbol sahalari

Acik basketbol sahasi - Kapali basketbol sahasi

Acik voleybol sahasi - Kapali voleybol sahasi

Kapall hentbol sahasi

Yil boyunca Karamanoglu Mehmetbey Universitesinde gesitli spor misabakalari
duzenlenmekte, ayrica Universitenin basketbol, voleybol, futbol, futsal, tenis, hokey
takimlari Tlrkiye Universite Sporlari Federasyonunun diizenledi§i misabakalara
katilarak énemli dereceler elde etmektedir.

7.3 Cagdas Ogrenim Araglari ve Bilisim Altyapisi

Ogrencilerimiz gerek ortak kullanima agik Internet Erisim Merkezlerinden, gerekse
kendi bilgisayarlari ile internete kablosuz aglar Uzerinden yeterli hizda ve sinirsiz
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olarak baglanabilmektedirler. Universitemizde 6grencilerimize ve personelimize e-
posta hizmeti verilmektedir. Universitemizde 6égrencilerin kullanimina agik merkezi
bilgisayar laboratuvari da mevcuttur. Bilgisayar laboratuvarlarinda bulunan yazilimlar,
kullanim amaglari, kullanim alanlari ve kullanilan amaca uygun donanim ve
yazilimlarla donatilmis bilgisayar laboratuvarlari mesai saatlerinde agik tutulmakta ve
¢agdas yazilimlarin yukla oldugu bilgisayarlar ders disinda da dégrencilerin kullanimina
sunularak bu donanimlari kullanmayi 6grenmeleri saglanmaktadir.

7.4 Kiatiphane

Ogrencilerimize sunulan kitiiphane olanaklari égretim amagclarina ve program
ciktilarina ulasmak igin yeterli diizeydedir. Universitemizin merkez kittiphanesinin fiziki
sartlari asagida 6zet olarak sunulmustur.2016 - 2017 Egitim - Ogretim Yil
baslangicinda 11.700 m2’'lik yeni binasina tasinan Universitemiz Merkez Kitliphanesi
bodrum kat dahil 5 kattan olugsmaktadir.

Ayni anda 900 kisinin c¢alisabilecegi, 350.000 kitap kapasiteli yeni kutiphane
binasinda; Gerektiginde 7/24 agilabilecek ¢alisma alanlari, kantin, 42 adet tek kisilik
calisma odasi, 11 adet 10 kisi kapasiteli grup ¢alisma odasi, Bay/Bayan mescit, rahat
okuma salonlari, dinlenme alanlari, 120 kisi kapasiteli konferans salonu, Karaman
Kitaphgi ve Tez Birimi, Nadir Eserler Birimi, internet erisim merkezi (18+28 bilgisayar),
Engelli ve Gorsel-isitsel Hizmetler Birimi, giincel siireli yayin salonu, sireli yayin arsivi,
giris kati ve salonlarda katalog tarama Uniteleri, kablosuz internet baglantisi, 27 kisilik
seminer Salonu, 2 adet otomatik 6édinc/iade istasyonu, kitap temizleme makinesi, 140
adet sifreli kilitli emanet dolabi bulunmaktadir. Karamanoglu Mehmetbey Universitesi
Merkez Kutiphanesi'nde, YORDAM Bilgi Belge Otomasyonu ve Dewey Onlu
Siniflama Sistemi kullanilarak bilgi kaynaklari Agik Raf Sistemi ile en kisa slrede
kullanicilara sunulmaktadir

7.5 Ozel Onlemler

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi (KMU) is Sagligi ve Giivenligi Kurulu tarafindan
Temel is Saghgi ve Giivenligi egitimleri verilmektedir. Egitimlerde 6331 Sayili is Saghgi
ve Glvenligi Kanunu kapsaminda mevzuat ile ilgili bilgiler, yasal hak ve sorumluluklar,
isyeri temizligi ve duzeni, is kazasi ve meslek hastaligindan dogan hukuki sonuglar gibi
genel konularin yani sira meslek hastaliklari, ilkyardim, is ekipmanlarinin gavenli
kullanimi, glvenlik ve saglik isaretleri gibi konularda bilgilendirme yapilmaktadir.
Fakultemizin giris kapisinda slrekli Glvenlik Gorevlisi bulunmaktadir. Ayrica fakiltede
yangin merdiveni, koridorlarin timinde yangin tupleri (30 adet), yangin halinde
kullanilacak acil durum alarm digmeleri (8 adet) bulunmaktadir.

7.6 Engelliler i¢cin Onlemler

Karamanoglu Mehmetbey Universitesi Engelsiz Universite Birimi KoordinatorlGgu,
Yuksekogretim Kurulu Bagkanliginca hazirlanarak yurarlige giren, Yuksekogretim
Kurumlari Engelli Ogrenciler Danisma ve Koordinasyon yonetmeliginin ilgili hiikiimleri
dogrultusunda yapilandiriimis bir Universite birimidir. Kurulug amaci, Universitemiz
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blinyesinde engelli 6grencilerin akademik, idari, fiziksel, psikolojik, barinma ve sosyal
alanlarla ilgili gereksinimlerini tespit etmek ve bu gereksinimlerinin kargilanmasi igin
yapilmasi gerekenleri belirleyip, yapilacak c¢alismalari planlamak, uygulamak,
gelistirmek ve vyapilan g¢alismalarin  sonuglarini  degerlendirmektir.  Birim,
Universitemizde 6grenim goren 6grencilerin, dgrenim  doénemleri  boyunca
yasayabilecei gegici veya kalici engel durumlarinin egitime esit katilimi engelleyici
sebeplerini ortadan kaldirma Uzerine yogunlagsma bilinciyle c¢alismalarini
surdirmektedir.

OLCUT 8: KURUM DESTEGIi VE PARASAL KAYNAKLAR
8.1 Butce Sureci ve Kurumsal Destek

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 tezli yiiksek lisans programinin bagli oldugu Sosyal Bilimler
Enstitisunin biitgesi her yil Strateji Gelistirme Daire Baskanlhigi’na iletilmekte, ilgili daire
baskanlig1 mali y1l sonunda (Aralik ay1) biitceyi netlestirmekte ve takip eden yilin ilk ayinda
(merkezi biitce onayma bagli olarak) onaylamaktadir. Enstitii biit¢esi icerisinde mali yil
stiresince gelir ve giderlerin takibi yapilmakta ve ilgili daire bagskanligina bildirilmektedir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1t ABD program biitgesi ise gelirlerinin tamami déner Sermaye
olmaksizin Karamanoglu Mehmetbey Universitesi merkezi biitgesinden saglanan destekle
olugsmaktadir ve Uygulamali Bilimler Fakiiltesi’ne baglidir.

Bir devlet Universitesi olan Karamanoglu Mehmetbey Universitesi’nin biitgesi, ilgili yasal
diizenlemelere uygun olarak her yil TBMM Plan ve Biit¢e Komisyonu'nda iiniversiteler i¢in
yapilan biit¢ce goriismelerinin ardindan belirlenmektedir. Ardindan bu biit¢e iiniversitemizin
Strateji Gelistirme Daire Bagkanligi'nca tiniversitemiz birimleri arasinda gerekli ihtiyag ve
talepler gozetilerek dagitilmaktadir.

Tablo 8.1 Parasal Kaynaklar ve Harcamalar
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programi

Mali Y1l
. : icinde s
Harcama kalemi Onceki Vil Bulunulan Y1l Sanak| il
(Gergeklesen) . (Biitgelenen)
(TL) (Butcelenen) (L)
(TL)
Ucretler?
Yolluklar

Hizmet alimlari

Tuketim mallari ve malzemeleri
alimlari

Bakim ve onarim giderleri
Yatirirm harcamalari

Doner Sermaye gelirleri?
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Ogrenci harglarindan diisen

pay®

Diger*
1Ogretim elemanlarinin ek ders, déner sermaye vs. dahil tim gelirlerini belirtiniz.
2L?(')'ner sermaye gelirlerinden program kullanimi i¢in ayrilan miktari belirtiniz.
3Ogrenci harglar fonundan program kullanimi igin ayrilan miktari yaziniz.

4Miktar ve kaynak belirtiniz.
SKurum ziyareti sirasinda giincellestirilmis tablolarin saglanmasi gerekmektedir

8.2 Biitgenin Ogretim Kadrosu Agisindan Yeterliligi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 6gretim Uyeleri ve elemanlarmin maaslari Uygulamali
Bilimler Fakiiltesi biitgesinden karsilanmaktadir. Ek ders tcretleri Uygulamali Bilimler
Fakiiltesi ve Sosyal Bilimleri Enstitiisii (Lisansiistii derslerin) tarafindan karsilanmaktadir.

8.3 Altyapi ve Donanim Destegi

Altyap1 ve techizati temini, bakimi ve isletilmesi i¢in saglanan parasal destek Uygulamali
Bilimler Fakiiltesi Dekanlig1 ve/veya Universite Rektorliigii biitgesinden, ilgili mevzuatlar
cercevesinde temin edilmektedir. Ek olarak altyap: ve teghizat temini icin TUBITAK ve BAP
kaynaklar1 da kullanilmaktadir. Bu kaynaklardan, altyapi bakim onarim, techizat, ofis ve
dersliklerin donanimi i¢in yeterli parasal destek saglanmaktadir. Ayrica 6gretim elamanlarinin
bilgisayar ve ilgili diger ara¢ geregler yoniindeki eksiklikleri, 6gretim elemaninin durumunu
dekanliga bildirmesi ve dekanlik makammin da ilgili birimlere destegin saglanmasi igin
goriismesi seklinde desteklenmektedir.

8.4 Teknik, idari ve Hizmet Kadrosu Destegi

Sosyal Bilimler Enstitiisii’nde Enstitii Miidiirii, iki enstitii miidiirii yardimeisi, enstitii sekreteri,
bir sef, ii¢ bilgisayar isletmeni, olmak tizere toplam 8 personel gérev yapmaktadir. Gorev yapan
personel sayisi diisliniildiiglinde program gereksinimlerini karsilayacak personelinin yeterli
olmadig1 anlasilmaktadir. Bununla birlikte boliimlerin 6z degerlendirme raporlarinin 6zellikle
biitce ile ilgili kisimlarmin enstitlii personeli tarafindan degerlendirilmesi, degerlendirmenin
daha saglikl1 bir temele oturtulmasini saglayacaktir.

OLGUT 9: SUREKLI iYILESTIRME

Yapilan siirekli iyilestirme ¢calismalar1 asagidaki basliklar altinda toplanmistir:
e I¢ paydaslardan olan bdliim 8grencilerine anket yapilmasi planlanmaktadir
e Paydaslardan olan bolim Ogrencilerine daniyman memnuniyeti anketi yapilmasi
planlanmaktadir

OLCUT 10: PROGRAMA OZGU OLCUTLER

Tablo 4.1 ile verilen Ogretim planinda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 ile ilgili dersler
bulunmaktadir. Ayrica ilk donemde bilimsel arastirma teknikleri ve yaym etigi dersi ve
uzmanlik alan dersi bulunmaktadir. ikinci donemde uzmanlik alan dersine ilaveten zorunlu
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seminer dersi bulunmaktadir. Programa 6zgii Olgiitler, smavlar aracilig1 ile saglanmaktadir.
Smavlar; ara smav, 6dev, yariyil/yil sonu sinavi, biitiinleme sinavi, mazeret sinavi ve seminer
sunumu ve tez savunmasidir. Bu smavlar yazili, sozli, yazili-sozli ve uygulamali olarak
yapilmaktadir.

EK I: PROGRAMA iLiSKIN EK BILGILER
I.1. Ders izlenceleri

|.2 Donanim
Tablo 7.1.1 Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumu Fiziksel Altyapi Bilgileri

Adet Kapasite
Derslik 3 88
Uygulama Mutfagi 2 60
(Masadustu Bilgisayar)
Buro 7 1
Arsiv Odasi 1
Lisansustu Calisma Odasi 1 40
Bolum Kitaphanesi -- -

7.2.2 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarn Boliminde Bulunan Derslikler ve
Donanimlari

Donanim

Derslik Adi Kapasite Demirbas Adet

Projeksiyon cihazi

'Yazi tahtasi

Bolum Kiitiiphanesi Ogrenci sirasi

Masa

Kitaplik

Projeksiyon cihazi

Yaztahtasi+Akilli tahta

Rk

Derslik 103 40 Kadrsu

(o]
(o]

Ogrenci sirasi

Grup askilik

Projeksiyon cihazi

Yazi tahtasi+Akill tahta

=T

Derslik 104 40 Kidrsu

(o]
(o]

Ogrenci sirasi

Grup askilik

Projeksiyon cihazi

Yazi tahtasi+Akilli tahta

PRk

Kursu
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Derslik Z03

Ogrenci sirasi 88

Grup askilk 1
40

Ek Belgeler

1. Kurumun tanitiminin, ders igeriklerinin ve kuruma iligkin diger bilgilerin yer aldigi
Universite katalogu, web sitesi adresi gibi bilgiler agsagida sunulmustur:

2. Gastronomi
sunulmustur:

Kurum web adresi:
https://www.kmu.edu.tr/

Kurum tanitim katalogu:
https://aday.kmu.edu.tr/files/kmu turkce brosur 2020.pdf

Kurum tanitim filmi:

https://www.kmu.edu.tr/sayfa/62/tanitim-filmi/tr

Kurum ders icerik ve bilgi sistemi:
https://obs.kmu.edu.tr/oibs/bologna/start.aspx?gkm=0010322103

8880388003550532240214638776378053889637840

ve Mutfak Sanatlari  boélimulne iliskin ek bilgiler asagida

Bolim web adresi: https://kmu.edu.tr/gastronomi
Bolum brosuru:

3. Program bilgilerini iceren web sitesi adresi:

https://obs.kmu.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=s

howPac&curUnit=11&curSunit=12345

4. Ogretim elemani 6z degerlendirme raporlari:

26/08/2025
Adi1 Soyadi Imza
Program Kalite Komisyonu Bagkani: Dog. Dr. Kiibra AKTAS
Program Kalite Komisyonu Uyesi: Ogr. Gér. Dr. Furkan DURSUN
Program Kalite Komisyonu Uyesi: Ars. Gor. Serkan SEMINT

Hazirlayan

Kalite Sistem Onay1



https://www.kmu.edu.tr/
https://aday.kmu.edu.tr/files/kmu_turkce_brosur_2020.pdf
https://www.kmu.edu.tr/sayfa/62/tanitim-filmi/tr
https://obs.kmu.edu.tr/oibs/bologna/start.aspx?gkm=00103221038880388003550532240214638776378053889637840
https://obs.kmu.edu.tr/oibs/bologna/start.aspx?gkm=00103221038880388003550532240214638776378053889637840
https://obs.kmu.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=11&curSunit=12345
https://obs.kmu.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=11&curSunit=12345

PROGRAM OZ DEGERLENDIRME
RAPORU FORMU

Dokiiman No FR-531

[Ik Yaym Tarihi | 07.05.2024
Revizyon Tarihi

Revizyon No 00

Sayfa No 44| 44

Hazirlayan

Kalite Sistem Onay1




	A. Programa İlişkin Genel Bilgiler
	1. İletişim Bilgileri
	2. Program Bilgileri
	Gastronomi ve Mutfak Sanatları yüksek lisans programının amacı; Yüksek lisans düzeyinde edinilen bilgi ve becerileri derinleştirerek öğrencilerin gastronomiye bilimsel, kültürel ve sanatsal bir bakış açısıyla yaklaşmalarını sağlamak, alanla ilgili aka...
	3. Programın Türü
	Gastronomi ve Mutfak Sanatları alanında Örgün eğitim veren Yüksek Lisans programıdır.
	4. Üniversite Hakkında
	5.  Fakülte/Yüksekokul Hakkında
	7. Önceki Yetersizliklerin Giderilmesi Yönünde Alınan Önlemler

	B. Değerlendirme Ölçütleri
	ÖLÇÜT 1: ÖĞRENCİLER
	1.1 Öğrenci Kabulleri
	Tablo 1.1 Yüksek Lisans Öğrencilerinin Giriş Derecelerine İlişkin Bilgi

	Program Çıktıları
	1.2 Yatay ve Dikey Geçişler, Çift Anadal ve Ders Sayma
	Tablo 1.2 Yatay Geçiş, Dikey Geçiş ve Çift Anadal Bilgileri

	1.3 Öğrenci Değişimi
	1.4. Danışmanlık ve İzleme
	1.5 Başarı Değerlendirmesi
	1.6 Öğrenci Memnuniyeti
	1.7 Mezuniyet Koşulları
	MADDE  23 (1) Tezli yüksek lisans programının süresi bilimsel hazırlıkta geçen süre hariç, kaydolduğu programa ilişkin derslerin verildiği dönemden başlamak üzere, her dönem için kayıt yaptırıp yaptırmadığına bakılmaksızın dört yarıyıl olup, program e...
	Tablo 1.3 Öğrenci ve Mezun Sayıları

	ÖLÇÜT 2: PROGRAM ÖĞRETİM AMAÇLARI
	2.1 Tanımlanan Program Öğretim Amaçları
	2.2 Kurum Özgörevleriyle Tutarlılık
	2.3 Program Öğretim Amaçlarını Belirlemede Paydaşların İşlevleri
	2.4 Program Öğretim Amaçlarının Yayımlanması
	2.5 Program Öğretim Amaçlarının Güncellenme Yöntemi
	2.6 Program Öğretim Amaçlarına Ulaşma
	Karamanoğlu Mehmetbey Üniversitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatları tezli yüksek lisans programının öğretim amaçlarına ulaşmak, ders içerikleri, uygulamalı çalışmalar, proje ve araştırma faaliyetleri ile sağlanmaktadır. Tezli yüksek lisans programlarınd...
	ÖLÇÜT 3: PROGRAM ÇIKTILARI
	3.1 Tanımlanan Program Çıktıları
	3.2 Program Çıktılarının Ölçme ve Değerlendirme Süreci
	3.3 Program Çıktılarına Ulaşma
	ÖLÇÜT 4: ÖĞRETİM PLANI
	4.1 Öğretim Planı (Müfredat)
	4.2 Öğretim Planını Uygulama Yöntemi
	4.3 Öğretim Planını Yönetim Sistemi
	Karamanoğlu Mehmetbey Üniversitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatları Tezli Yüksek Lisans programının öğretim planı, üniversitenin akademik yönetim sistemi üzerinden yürütülmektedir. Ders kayıtları, program takibi, not girişleri ve akademik danışmanlık sü...
	4.4 Alan Uygulama Deneyimi
	4.5 Öğretim Planının Bileşenleri
	ÖLÇÜT 5: ÖĞRETİM KADROSU
	5.1 Öğretim Kadrosunun Sayıca ve Nitelik Bakımından Yeterliliği
	5.2 Öğretim Kadrosunun Ders Verme Dışındaki Nitelikleri
	5.3 Atama ve Yükseltme
	Üniversitemizin öğretim üyesi atama ve yükseltme kriterleri “Karamanoğlu Mehmetbey Üniversitesi Öğretim Üyeliği Kadrolarına Başvurma, Yükseltilme ve Atanmayla İlgili Değerlendirme Yönergesi”nin de bulunmaktadır. Bu kriterlerin özeti aşağıda verilmişti...
	5.4 Destek Öğretim Kadrosu
	Öğretim kadromuza destek olarak, öğretim elemanı talebi için Fakültemiz Dekanlık Makamı’na ilgili yazı yazılır. Dekanlık Makamı’nın, belirtilen dersler için ilgili fakülteler ile yazışmaları sonucu bu dersleri için yeterli görülen öğretim elemanları d...
	ÖLÇÜT 6: YÖNETİM YAPISI
	ÖLÇÜT 7: ALTYAPI
	7.1 Öğretim için Kullanılan Alanlar ve Donanım
	7.2 Diğer Alanlar ve Altyapı
	7.2.1.
	Sağlık
	KMÜ Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı binasında hizmet vermekte olan Aile Hekimliği uygulaması ile öğrenciler, sağlık ile ilgili gereksinimlerini yerleşke içerisinde rahatlıkla halledebilmektedirler. Acil Müdahale Merkezinde ise acil durumlarda i...
	Sosyal ve kültürel faaliyetler açısından hareketli bir eğitim-öğretim dönemi geçiren Karamanoğlu Mehmetbey Üniversitesinde pek çok araştırmacı, yazar, şair, sanatçı, bürokrat ve bilim insanı öğrencilerle buluşmakta ve üniversitenin evrensel iklimine k...
	Sportif Faaliyetler
	Yerleşkede yer alan uluslararası standartlardaki spor kompleksinde 1.500 kişilik kapalı spor salonu, açık ve kapalı tenis kortları, basketbol, hentbol, voleybol ve futbol sahaları, koşu ve yürüyüş parkuru, tırmanma duvarı, yarı olimpik yüzme havuzu ve...
	5.000 kişilik stadyum   1.500 kişilik kapalı spor salonu
	Yarı olimpik yüzme havuzu   Koşu ve yürüyüş parkuru
	Tırmanma duvarı   Açık tenis kortu
	Kapalı tenis kortları   Kapalı futbol sahaları
	Açık basketbol sahası   Kapalı basketbol sahası
	Açık voleybol sahası   Kapalı voleybol sahası
	Kapalı hentbol sahası
	Yıl boyunca Karamanoğlu Mehmetbey Üniversitesinde çeşitli spor müsabakaları düzenlenmekte, ayrıca üniversitenin basketbol, voleybol, futbol, futsal, tenis, hokey takımları Türkiye Üniversite Sporları Federasyonunun düzenlediği müsabakalara katılarak ö...
	7.3 Çağdaş Öğrenim Araçları ve Bilişim Altyapısı
	7.4 Kütüphane
	Öğrencilerimize sunulan kütüphane olanakları öğretim amaçlarına ve program çıktılarına ulaşmak için yeterli düzeydedir. Üniversitemizin merkez kütüphanesinin fiziki şartları aşağıda özet olarak sunulmuştur.2016 - 2017 Eğitim - Öğretim Yılı başlangıcın...
	Aynı anda 900 kişinin çalışabileceği, 350.000 kitap kapasiteli yeni kütüphane binasında; Gerektiğinde 7/24 açılabilecek çalışma alanları, kantin, 42 adet tek kişilik çalışma odası, 11 adet 10 kişi kapasiteli grup çalışma odası, Bay/Bayan mescit, rahat...
	7.5 Özel Önlemler
	7.6 Engelliler için Önlemler
	ÖLÇÜT 8: KURUM DESTEĞİ VE PARASAL KAYNAKLAR
	8.1 Bütçe Süreci ve Kurumsal Destek
	Tablo 8.1 Parasal Kaynaklar ve Harcamalar

	8.2 Bütçenin Öğretim Kadrosu Açısından Yeterliliği
	8.3 Altyapı ve Donanım Desteği
	8.4 Teknik, İdari ve Hizmet Kadrosu Desteği
	ÖLÇÜT 9: SÜREKLİ İYİLEŞTİRME
	ÖLÇÜT 10: PROGRAMA ÖZGÜ ÖLÇÜTLER
	EK I: PROGRAMA İLİŞKİN EK BİLGİLER
	I.1. Ders İzlenceleri
	I.2 Donanım
	Ek Belgeler


